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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the cooking hobs, and allows you to
reduce the consumption of electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hobwill bring you a lot of pleasure for a long time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, 1SO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our cooking hobs the changes in design and equipment which
lead only to positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the cooking hob of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
Jor the domestic use.



DE
LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht IThre Kochkiinste, und sein modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
konnen, und ermdglicht IThnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut den
Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO 9001, ISO
1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, besttigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Ldinder, was durch die ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Kochfelder sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des Kochfeldes
unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefilich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemeHue Hauleti mexHuKu.

Mbi ysepenwt, umo Bwi coenanu npasunvHulil 86100p.
Hannviit npodykm, y0081emeopaioujuil CamviM 8blCOKUM
mpeOo8aHUAM U OMBEUAIOWUT MUPOBIM CIIAHOAPMAM,
nozeonum Bam neexo eonnomums 6ce Bawiu kynunaphvle
cnocobnocmiu, a e2o co8pemMentblll U0, pazpadomaniblii
AYYUWUMU e8PONeUCKUMU OUZAUHepaAMU, ETUKOLENHO
YKpacum Bauy kyxuio.

IIpocum Bac snumamenvbHo npouumams UHCMPYKYuIo no
00CIYAHCUBAHUIO U IKCHIYamayuu 00 NYCKA yCcmpoucmad.
Cobawoenue codepocawuxcsa 6 Hell pexomeHoayul
3awumum Bac om éo3moocnvlx nenpuamuocmeil npu
HenpasuIbHOU IKCHIYamayuu 6apoYHOl NOBEPXHOCMU, d
maxoce nozeoaum Bam ymenvuwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxcnayamayus 6apouHoil
nogepxuocmu 6yoem coomeemcmeosams Hacmosuj el
UHCMPYKYUU, HAWA 8APOUHASL NOGEPXHOCMb Oy O0em
padosams Bac doneoe epems.

Hawu 6apounvie nogepxnocmu noaHocmbio
coomeemcmayem 0CHOSHbIM Mpebo8aHusiM 6€30nacHoCmi,
2UUEHBl U 3AUUMbL OKPYACATOUell CPpedbl, CONACHO
oupexmusam Eeponetickozo Cotoza, umo noomeepicoeHo
cepmugukamamu DIN [SO 9001, I1SO 1400, ¢
COOMBEMCMBUU C HACMOSUUMU HOPMAMU, OeUCMBVIOUUMU
na meppumopuu Eeponeiickoeo coobwecmea, a maxaice
nonHoCmbi0 omseeyarom ecem mpebosanuam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmoe opyeux cmpan CHI, ymo
noOmMeepIACOaemcs CepmuduUKamami COomeemcmaeus.

C muicnbio 0 danvheluiem NoGblUeHUY MEXHUYEeCKUX U
IKCHILYAmayuO HHbLX XAP AKMEPUCTNUK HAUUX 8APOUHBIX
NOBEPXHOCMEL MbL OCMAGISIeM 3a COOOU NPABO HA BHECEHUe
UzMeHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMBO, AULIOWUX MOTILKO
NONONCUMENbHO Ha nompedumenbcKue Kavecmea u
ceoticmsa npooykma.

Kenaem Bam a¢hpexmuenozo noiv308anus 6apouHol
NOBEPXHOCbIO Haulell hupmb.

Veaoicarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hugopmupyem, umo nawu npubopbul, a61a10ujuecs
npeomemom Hacmosuel Hucmpyxyuu, npeonasiadeHvl
UCKIIOYUMENBHO OJ151 0OMAUIHE20 NONb3OBAHUSL.
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INSTALLATIONINSTRUCTIONS
INSTALLATION OF THE COOKING HOB

These Instructions are for the qualified technician, as a
guide to the installation, adjustment and maintenance,
according to the laws and standards in force.

Any of these operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the
electric system.

The appliance can be fitted into a working area as
illustrated on the figure.

Attention! Installation and ellectrical connection of
the cooking hob must be made by a qualified
expertonly.




DE
FURDEN INSTALLATEUR

EINBAU DES KOCHFELDES

Die angegebenen Anweisungen sind an den
zugelassenen Installateur als Richtlinie fur die
Installation, Regelung und Instandhaltung, gemaf den
geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet.

Alle Arbeiten sollen nur bei abgeschaltet vom
elektrischen Netz Apparat durchgefiihrt werden.

Der Apparat ist fur den Einbau in eine Arbeitsplatte
vorgesehen. Siehe Abbildung.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
des Kochfeldes soll nur von einem qualifiziertem
Fachmann durchgefiihrt werden.

RU
MHCTPYKLUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA BAPOYHOW MOBEPXHOCTU
Cb6opka, perynmpoBka 1 yxoa AOJKHbI NPOBOANTLCS

cneumarnsbHO 06y4eHHbIM NEPCOHaNoM B COOTBETCTBUM
C AEVCTBYHOLLMMU HOPMaMU M MpaBuiamm.

Bce pa60TbI OOJTXHbI NPOBOANTBLCA TOJIbKO MNMpwU

OTKITFOMEHHOM OT SJ'IeKTpM‘-IeCKOﬂ ceTun yCTpOIZCTBe.

Mpubop npenycMoTpeH Ans BCTPONKN B paboyyio
NMOBEPXHOCTb, KaK 3TO M300pakHO Ha MINOCTPaLMN.

BHumaHune! MoHTax 1 NoaknoyYeHne BapoOvHOM
NOBEPXHOCTU OOJIXXHbI NPOBOAUTLCS TONbLKO
KBanMuUMpOBaHHbIM CMELMATNTUCTOM.
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EN
ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob to the mains power
supply, make sure that:

» the plant characteristics are such as to follow
what is indicated on the matrix plate placed at the
bottom of the working area,

* the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
andregulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach atemperature 50 °C above ambient
temperature at any point alongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully installed.

Attention! Do not use the appliance if the power
cable is damaged, if the cooking hob does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This cooking hob is exclusively for
domestic use! Use the oven only for preparing
meals.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.




DE
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

» die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Leistungsschild Gbereinstimmen,

+ das Stromnetz gemdal den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet
ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerétes. Falls das Kochfeld nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf dem unter das Gerét angegebene
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle keinesfalls
eine Temperatur von tiber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter miissen bei installiertem Gerat problemlos
zugénglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Geriat nicht, falls
das Netzkabe beschadigt ist, falls das Gerat nicht
richtig funktioniert bzw. wenn es Schaden erlitten
hat oder heruntergefallen ist. Setzen Sie sich
gegebenenfalls mit dem Kundendienst in
Verbindung.

Achtung! Dieses Kochfeld ist nur fir die hausliche
Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie dasn Geréat
nur, um die Nahrung vorzubereiten.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, wenn
bei der Installation des Gerates alle
obenangefuhrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

RU
NOAKNIOYEHUE K AJIEKTPOCETH

Mepen noakntoYeHnemM Bapo4HO MOBEPXHOCTM K 371.
ceTun, Heobxoammo ybeanTbes, YTo:

* napamMeTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbIM B
TabrnMyKe Ha HXKHEN YacTu caMoro nprodopa,

* 3neKkTpuyeckas ceTb 3a3eMiieHa B COOTBETCTBUM
C AEVCTBYOLLMMW HOPpMaMU U NpeanucaHUsMu.

3asemneHune aBnaeTcs Heob6xoaMMbIM YyCNOBUEM
npaBunbHOW akcnnyaTtauun. Ecnu BapoyHas
noBepXHOCTb He o6opyaoBaHa kabenem n/ nnn
WTEKepoM, MPUMEHSANTE TONbKO Matepuansl,
COOTBETCTBYHOLUNE AAHHBIM yKa3aHHbIM B Tabrmyke Ha
HUXHEW YacTn camomn MOBEPXHOCTU, KOTOPblE MOTYT
YHKUMOHMpPOBATL B paboyeM pexume Temneparyp.
Kabenb HM B KOEM Crly4ae He AOJKeH HarpeBaTbCs
BblWwe Temnepatypbl 50 °C.

B cnyyae noacoeamMHeHns HeMocpeaCcTBEHHO K a1.
ceTu, HeobxognMMOo Mcnonb3oBaTh crieynanbHbIf
aBTOMaTUYECKUI BbIKNOYaTeNb C 3a30pOM MexXay
KOHTakTaMu He meHee 3 MM, NO3BONALWMNN
OTCOeANHATbL NpUOOp OT CeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM daHHbIM AEeACTBYHOLWMX NpeannucaHunii
(>kenTo-3eneHbint kabenb 3a3eMNeHnss He 4ONMXKEH
npepbIBaTbCA AaHHbLIM BbikntodaTenem). Ltekep nnu
aBTOMaTUYeCKUN BblkMtoYaTenb Ha NpaBUNbHO
ycTaHOBNeHHOM npubope gorkeH ObITb Bcerga nerko
jocsraem.

BHumaHune! He nonb3yntecb yCTPONCTBOM,
ecnu ceteBon Kabenb noBpexaeH, ecnu
Bapo4Has NoBepXHOCTb paboTaeT He NpaBubLHO
W YNV OoHa MMeeT NOBpexXAeHusa, nnu 6eina
ypoHeHa. CAaXnTecb C CepPBUCHOW Cy>XBoW.

BHumMaHue! OT1a Bapo4yHas NOBEPXHOCTb
npegHas3HayeHa TONbKO ANA JOMAaLIHEro
ncnonb3osaHua! Mcnonb3dynTte ycTponcTeo
TONBKO A1 MPUrOTOBMNEHMUS MULLN.

BHumaHue! I3roToBUTENDb HE HECET HUKAKOWN
OTBETCTBEHHOCTU, ECINN NPU yCTaHOBKE Npudopa
He cobntogalTCcs BCe BbllWeNnpuBegeHHbIe
npegnuncaHus.
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SAFETY NOTES

Owing to the very fast reaction at the high power setting
(max. power setting), do not use the induction hob
without supervision!

During cooking pay attention to the heat-up speed of
the cooking zone. Avoiding boiling the pots dry as there
is a risk of the pots overheating!

Do not place empty pots and pans on cooking zones
which have been switched on.

Take care when using simmering pans for the
simmering water may dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in the event of which
no liability will be assumed.

Immediately switch off the cooking zone after using with
the respective sensor key ON/ OFF, 1 and not just by
pan recognition.

Overheated fats and oils may spontaneously ignite.
Prepare meals with greases and oils only under control.
Never extinguish ignited fats and oils with water! Put the
lid on the pan and switch off the cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely robust. Avoid
dropping hard objects onto the glass ceramic hob.
Pointed objects falling onto your hob might break it.

If cracks, fractures or any other defects appear in your
glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Call the Customer service.

If the hob cannot be switched off due to a defect in the
sensor control immediately disconnect your appliance
from the mains supply and call the Customer service.

Take care when working with attachments! The
connecting cable must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be used as a storage
area.

Metal objects, e.g. kitchen utensils, cutlery, must not be
left on the surface of the induction hob as they can
become hot.

Do not place combustible, volatile or heat deformable
objects directly underneath the hob.



DE
SICHERHEITSHINWEISE

Wegen der sehr schnellen Reaktion bei hoher
Kochstufeneinstellung (max. Power) das
Induktionskochfeld nicht unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheiz-
geschwindigkeit der Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Tépfe, da dabei Uberhitzungsgefahr
der Topfe besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Topfe und Pfannen auf die
eingeschaltete Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertépfen.
Simmertépfe kdnnen unbemerkt leerkochen! Dies fiihrt
in der Folge zu Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld. Hierfur wird keine Haftung tbernommen!

Schalten Sie das Induktions-Kochfeld nach Gebrauch
unbedingt sofort mit der jeweiligen Taste EIN/ AUS, 1
ab.

Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst
entziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur unter
Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole niemals
mit Wasser 16schen! Deckel auflegen, Kochzone
abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig.
Vermeiden Sie dennoch, dass harte Gegenstande auf
die Kochlache fallen. Punktférmige Schlagbelastungen
kénnen zum Bruch des Kochfeldes flihren.

Bei Rissen, Spriingen oder Bruch des Glaskeramik-
Kochfeldes das Gerét sofort auler Betrieb setzen. Den
Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der
Sensorsteuerung nicht mehr abschalten lassen, sofort
vom Stromnetz ausschalten und den Kundendienst
rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Zusatzgeraten!
Anschlussleitungen dirfen nicht mit den heil3en
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht als Ablageflache
benutzt werden.

Metallgegensténde, wie z. B. Geschirr und Besteck,
durfen nicht auf der Oberflache des Induktions-Kochfeldes
belassen werden, weil diese heild werden kénnen.

Keine feuergeféhrlichen, leicht entzindbaren oder
verformbaren Gegenstdnde direkt unter das Geréat
legen.

RU
YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3ONACHOCTH

M3-3a o4yeHb BbICTPON peakynumn Nnpm ycTaHoBKe
BbiCLUEW CTYNeHM HarpeBa (MakCc. MOLWHOCTbL) HE
ncnonb3ynTe MHAYKUMOHHY NuTy 6e3 Hagsopa!

Mpy NpUroToBNEHUM NULLM UMENTE BBUY BbICOKYIO
CKOpPOCTb pa3orpeBa HarpeBaTeflbHOro nons.
M3beranTe BbikMMaHUS, TaK Kak Mpy 3TOM CyLecTByeT
ONacHOCTb Neperpesa KacTpronb!

He cTtaBbTe nycTble KaCTpPJIN N CKOBOPOAbI HA
BKINKOYEHHOE HarpeBaTernbHOeE rnorsie.

CnepnyeT OCTOPOXHO NPUMEHATL NapoBapKu U ApYryto
nocyany, yCTPOEHHY0 NO NPUHUKUNY BOASIHON BaHu.
Bopaa v3 Takoii nocyabl MOXXeT He3aMEeTHO BbIKUMNEThb. B
CneacTBUE 3TOMO MOTYT BO3HUKHYTb MOBPEXAEHUS B
KacTptne u Ha HarpeBaTenbHOM None.
OTBETCTBEHHOCTb 32 3TO HE NPUHMMAETCS.

O6s3aTenbHO OTKIOYaNTE UHAYKLNOHHYIO NANTY
BPYYHY cpa3y nocne mncnonb3oBaHus
cooTtBetcTBytoLen kHonkov BKJ1/ BbIKIT, 1.

lMeperpeTble XMpbl 1 Macna MoryT BOCNIIaMeHATbLCS.
bnioga, npurotaBnsieMsle C XXUpamu n Macnamu, He
ocTaBnanTe 6e3 Hag3opa. BocnnamMmeHUBLUMECS XKNPbI
M Macna He TywunTe Bogon! Hakponte KpbILLKONR,
BbIKIOYMTE HarpeBaTenbHOE none.

Kepamunyeckasi NnoBEpXHOCTb O4EHb NPoYHas. Tem He
MeHee, nsberanTe nageHnUsa Ha Hee TBepAbIX
npeaMeToB. ToYeYHble ygapHble Harpy3ku MoryT
NPUBECTM K pacKosly BapOYHOM NOBEPXHOCTM.

Mpwu TpelmnHax, ckonax unm NnponomMax kepammyeckom
BapOYHOW MOBEPXHOCTUN HE3AaMEANUTESbHO BbIBEAUTE
YCTPOMCTBO U3 aKcniyataumn. BbI3oBUTE PEMOHTHYHO
cnyxoy.

Ecnu uHgykumMoHHas NnuTa He BblkNtoYaeTcs 13-3a
AedekTa CEHCOPHOro ynpaBreHns, CPOYHO OTKYUTE
€e OT AM1IEKTPOCETU U BbIZOBUTE PEMOHTHYHO CITyXOY.

CnepyeT O6bITb OCTOPOXHbIM BO BpeMsl paboThl €
AONONHUTENbHbLIMU aNekTponpuGopamm!
CoeaunHuTenbHble NpoBOAA HE AOJKHbI KacaTbCs
ropsiumx HarpeBaTesbHbIX NoNen.

MH,EI,yKLI,I/IOHHyI'O NIATY HEJNb3A NCMNOJ1Ib30BATb KakK
MeCTO And CKnaanpoBaHUaA pasfmiMyHbIX NpeamMmeToB.

MeTtannuyeckune npegMeThbl, Kak, Hanpumep, KyXOHHYH
nocyay v cTonosble NpUGOopPbI, HENb3s OCTaBNATbL Ha
NHOYKUMOHHOW NInTe, Tak Kak OHW MOTYT HAKanmnTbCS.

He pacnonaranTe orHeonacHble, fIerko
BOCNIIaMeHdAwWmMeca unm gecdopmupyrowimecs
npeaMeTbl HENOCPEACTBEHHO MO yCTPONCTBOM.

11
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Do not put kitchen foil or plastic onto the cooking zone.
Keep everything which could melt, such as plastics, foil
and in particular sugar and sugary foods away from the
hot cooking zone. Remove sugar immediately from the
hob when itis still hot with a scraper to avoid damage

Take care with metal objects which are worn on the
body if they come into the direct vicinity of the induction
hob as they can become hot. Non-magnetisable
objects (e.g. gold or silver rings) are not affected.

Do not heat any unopened food cans or laminated
packing on the hob. There is a risk of bursting!

Be especially careful to keep the sensor keys clean
since soiling could be mistaken for finger contact by the
appliance. Never put anything (pans, tea towels etc.)
onto the sensor keys! If food boils over onto the sensor
keys, we advise you to activate the OFF key 1.

Hot pans should not cover the sensor keys, otherwise
the appliance switches itself off automatically. In this
case the oven automatically shuts off.

If there are any pets in the apartment which could come
near the hob, activate the childprooflock.

People who are not familiar with the built-in hob must
only be allowed to operate it under supervision.
Generally keep little children away from the appliance
and never allow them to play with the appliance.

Persons with cardiac pacemakers or implanted insulin
pumps must make sure that their implants are not
affected by the induction field (the frequency range of
the induction field is 20-50 kHz).

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

The instructions shall state that appliances are not
intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.
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Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzone legen.
Von der heiRen Kochzone alles fernhalten, was
anschmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie, besonders
Zucker und stark zuckerhaltige Speisen. Zucker
umgehend im heilten Zustand mit einem Schaber von
der Kochflache abheben, um Beschadigungen zu
vermeiden.

Auf Metallgegenstiande, die am Korper getragen
werden ist zu achten, wenn sie in unmittelbare Nahe
des Induktionskochfeldes geraten, da sie heil® werden
kénnen. Nicht magnetisierbare Gegenstédnde (z.B.
goldene oder silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungedffnete Konservendose oder
eine Verbundschichtverpackung auf der Kochflache.
Es besteht Gefahrdung durch Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerédt als Fingerkontakt
erkannt werden kdénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrtlicher, etc.) auf die Sensortasten
legen! Wenn Toépfe bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die Taste AUS, 1 zu
betatigen.

HeilRe Toépfe und Pfannen dirfen die Sensortasten
nicht abdecken. In diesem Fall schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die an das Kochfeld
gelangen koénnten, ist die Kindersicherung zu
aktivieren.

Personen, die mit dem Umgang der Induktions-
Kochfeld nicht vertraut sind, dirfen diese nur unter
Aufsicht betreiben. Kleinkinder grundsé&tzlich
fernhalten und sicherstellen, dass sie nicht mit dem
Geratspielen.

Personen mit Herzschrittmachern oder implantierten
Insulinpumpen missen sich vergewissern, dass ihre
Implantate nicht durch das Induktionsfeld
beeintrdchtigt werden (der Frequenzbereich des
Induktionsfeldes ist 20-50 kHz).

Die Induktionsplatte ist fir die Nutzung von Kindern und
Erwachsenen mit beschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens, es sei denn die
Verantwortliche fir ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise fur die Nutzung der Induktionsplatte, nicht
vorgesehen. Man muss aufpassen, damit Kinder mit
der Induktionsplatte nicht spielten.

Die Induktionsplatte ist fur die Bedienung mittels der
duBerlichen Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht vorbestimmt.

RU

He knagute antoMuHmneByro ponbry unu nnacrMmaccy
Ha HarpeBaTernbHoe norne. Bce, 4To MOXeT NNaBuTbCS,
Hanpumep, nnacTmacchl, ponbry, o0cobeHHOo caxap u
6nioga, cogepxawme MHOro caxapa, AepxuTte
noAarnblule OT ropsYero HarpeBaTernbHOro nons. Ytobwl
n3bexarb NOBpeXaeHNIN HEMeANEeHHO yaanuTe caxap
elle B ropssv4eM COCTOSAHUN CKpeBKOM C BapoyHOM
NMOBEPXHOCTN.

OOGpaluariTe BHMMaHWE Ha MeTaNMYeckue npegmeTbl Ha
Tene — OHW MOTYT HarpeTbCs, eCcnn oka3blBalTCH B
HenocpeaCTBEHHOW BNN30CTU C UHAYKUMOHHOM
MOBEPXHOCTLID. ATO HE KAcaeTCsl HEMarHUTHbIX MPeAMETOB
(Hanpumep, 3oMn0Tble U cepebpsiHble KonbLa).

He HarpeBanTe Ha UHAYKUMOHHOM NOBEPXHOCTH
HEOTKpbITble KOHCEPBHble BaHKM UNK 3anevyataHHble
ynakoBku. OHW MOTyT NOMHYTb!

Mpexne Bcero gepXXute B YNCTOTE CEHCOPHbIE KHOMKM,
Tak KakK 3arpss3HeHns MoryT pacno3HaBaTbCs
YCTPOWCTBOM KaK KOHTaKT nanbua. He pasmewante Ha
CEHCOpPHbIX KHOMKaXx HUKakne npegmMmeThl (KacTpronu,
nonoTeHua ana nocyasl, N T. 4.)! Ecnun cogepxnmoe
KacTplonn nepenmBaeTcs Yepes Kpal Ha CEHCOpPHbIE
KHOMKM, pekomMmeHayeTcs HaxkaTtb kHonky BbIKI, 1.

fopAYMe KacTpONM U CKOBOPOAbl HE AONXHbI
NOKpblBaTb CEHCOPHbIe KHOMKU. B aTOM cnyyae
YCTPOWCTBO aBTOMaTUYECKN BbIKIO4aETCS.

Ecnu B kBapTupe nmetoTca AOMaLLHNE XUBOTHbIE,
KOTOpble MOTyT NONacTb HA UHAYKLWUOHHYIO NANTY,
HY>KHO aKTMBMPOBaTb GrTOKNPOBKY.

Monb3oBaTenu, KOTopble He yMetloT obpawatbca ¢
WHOYKUMOHHOW MNOBEPXHOCTbIO, MOTYT €10
Nonb30BaTbCA TONbKO N0 Haa30poM. He gonyckaTb
ManeHbKUX AeTen K niauTe n yéegnTbCs, YTO OHU He
NrpatoT C yCTPONCTBOM.

lMonb3oBaTenu ¢ cepaedHbIMU CTUMYTATOPaAMU UIn
UMNAaHTUPOBAHHBIMU MHCYNTMHOBBLIMW HacOCaMu
OOJSTKHbI YAOCTOBEPUTLCS, YTO MHAYKLMOHHOE More He
OKasblBaeT BIIMSAAHUSA HAa UMMMAaHTaHTbl (YacToTa nons
nHOykumm coctaendaet 20-50 kl'L).

MHOYKUMOHHas NOBEPXHOCTb HE NpeHa3HavyeHa ons
MCNONb30BaHUS A€TbMU U B3POCAbIMUK C
OrpaHnU4YeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbLIMU CTOCOBHOCTAMM, UMM HEXBATKOW ONbITa
M 3HAHUWN, eClin TONTbKO OTBETCTBEHHbIM 3a UX
0e30onacHOCTb He Janu UM yKasaHusa no
NCNOMb30BaHNSA MHAYKLUWMOHHOW NnnTel. Heobxogmmo
npocneguTb YToObl 4ETU HE Urpanu ¢ MHOYKLMOHHOWN
MIUTOMN.

MHﬂyKLI,I/IOHHaFI NOBEPXHOCTb HE NpeaHa3HavYeHa an4d

ynpaeneHns NoCpeaCcTBOM BHELLHErNO TaiMepa unm
OTAENbHOM CUCTEMOM ANCTAHLMOHHOIO YrpaBreHus:.
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BRIEF DESCRIPTION

WORKING PRINCIPLE

The principle of induction ceramic hob is based on use
of magneticfield energy.

Under the glass surface there are inductors. The spin of
its electric fields create eddy currents in the bottom of
metal utensil, it warms up together with food being
there.

Thus the field is not heating up, but the utensils, there is
no transfer of heat through the glass surface.

Utensil made of ferromagnetic material
Vitroceramic hob

Isolation

Coil

Frequency converter

Electronic control unit

oakwb=~

ADVANTAGES OF INDUCTION HOBS

Induction hob can provide the highest accuracy of
heating and temperature changes occur
instantaneously. These hobs have some unique
features not available to other hobs. For example the
function Power: for a few minutes power from one
heating zone is spreading in whole or in part to the
neighbouring zone.

The temperature of the heating zones is not more than
60 °C usually and it cools down just in 6 minutes
because of its heat comes only from the hot bottom of
the utensils. Gas hob, for example, allowed to cool for
24 minutes, and electric as much over 50.

During cooking with induction hob it appears no smoke:
a food doesn’t burn on ceramic surface, because the
cooking zones itself don’t spread heat.

Easy to care: the surface is absolutely smooth:
pollution simply have no place to accumulate. And
since it is practically not heated, the whole care of the
slab is reduced only to a periodic wiping it with a damp
cloth.
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BESCHREIBUNG
FUNKTIONSPRINZIP

Das Funktionsprinzip des Induktionskochfeldes beruht
sich auf der Nutzung des magnetischen Energie-
Feldes.

Unter der Glaskeramik-Oberfliche befindet sich die
Induktionsspule. Das von ihr hergestellte elektrische
Feld produziert im Geschirrboden aus Metall
Wirbelstréme, dadurch wird der Boden und die im
Geschirr sich befindende Nahrung erwarmt.

Auf solche Weise, wird nicht die Oberflache, sondern
das Geschirr erwarmt, die Warmeubertragung
geschieht nichtdurch die Glasoberflache.

Geschirr aus ferromagnetischem Material
Glas-Keramik-Oberflache

Isolierung

Induktionsspule

Frequenztransformator

Elektronische Bedienungseinheit

SO WN -~

VORTEILE DERINDUKTIONSKOCHFELDERN

Die Induktionskochfelder gewéahrleisten eine
Erwdrmung mit hdéchster Genauigkeit und eine
beliebige Veranderung der Temperatur geschieht
augenblicklich. AuRerdem verfligen sie auch Uber
einige einzigartigen Mdglichkeiten, die andere
Kochfelder nicht anbieten. Zum Beispiel, die Funktion
Power, bei der innerhalb von einigen Minuten die
Leistung einer Kochzone vollstdndig oder teilweise auf
die benachbarte Gbergeht.

Die Induktionskochfelder erwdrmen sich meistens
nicht mehr als bis zu 60 °C und nach derAusschaltung
kihlen in nun 6 Minuten ab, da ihre Erwdrmung
lediglich durch den heissen Geschirrboden geschieht.
Der Gasherd, zum Beispiel, benétigt fur die Abkuihlung
24 Minuten, und der Elektroherd —die ganzen 50.

Beider Zubereitung aufdem Induktionskochfeld
entsteht kein Rauch, denn die Nahrung, die auf die
Glas-Keramik-Oberfladche zuféllig geriet, brenntnicht
an, da die Kochzonen keine Wéarme ausstrahlen.

Leichte Pflege: Die Oberflache ist absolut glatt — die
Verschmutzungen kénnen sich einfach nicht
ansammeln. Und da sie auch praktisch nicht heil3 wird,
besteht die ganze Pflege nur darin, dass sie
gelegentlich mit einem feuchten Lappen abgewischt
werden soll.

RU
ONMUCAHUE

MPUHLUMN OENCTBUA

MpuHUKMN 4ENCTBUA MHOYKLUWOHHOW HarpeBaTenbHON
NOBEPXHOCTN OCHOBAH Ha MCMNOMb30BaHUM SHEPTUU
MarHMUTHOrO NOns.

Mog cTekNokepaMmMyeCcKom MNOBEPXHOCTLIO
pacnonoXxeHa KaTtyLika nHaykTuBHocTn. CosgaBaemoe
€l 9MneKTpruYeckoe none cosfgaeT BUXPEBbIE TOKN B AHE
MeTannmnmyeckon nocyabl pasorpeBsas eromu
HaxoAsLLYOCS B NOCYAE NULLLY.

Taknm O6p830M, HarpeBpaeTCcAd He MNOBEPXHOCTb, a
nocyga, nepegadvyum tenia 4yepe3 CTEKIAHHYHO
NOBEPXHOCTb HE MPOUCXOONT.

Mocyna n3 heppomarHnTHoro matepmnana
Creknokepammnyeckas NOBEPXHOCTb
MN3onauus

NHOyKUMOHHas KaTyLuka
MpeobpaszoBaTtenb 4acToThl
ONEeKTPOHHbIN BOK ynpaeneHns

2B

NMPEUMMYWECTBA UHOYKUMUOHHDBIX
NMNOBEPXHOCTEWU

MHOYKUMOHHBIE NOBEPXHOCTU CNOCOBHLI 06ecneynTb
BbICOYaNLLYO TOYHOCTb HAarpeBea, 1 nboe N3MeHeHne
TemnepaTypbl MPOUCXOANT MTHOBEHHO. [TOMUMO 3TOro
OHM 06nafalT N HEKOTOPbLIMU YHUKAMNbHBIMU
BO3MOXHOCTSAMU, HE OOCTYNHbLIMU OAPYTUM
nosepxHocTsaM. Hanpumep, dyHkuns Power, npu
KOTOPOW B TEYEHMNE HECKONTbKUX MUHYT MOLHOCTb
OO HOrO NMosis Harpeea, LeNMKOM UM YaCcTUYHO,
nepeknabIBaeTCs Ha COCEOHION.

NHAYKLMOHHbIE NOBEPXHOCTUN OObIYHO HAarpeBaloTCs He
6onblue yem go 60 °C n nocne BbIKHOYEHUS OCTbIBAET
BCEro 3a 6 MUHYT, BeAb €€ HarpeB NPOUCXOANT TONbKO
OT ropsidero gHa nocyabl. lazoBas nnuta, Hanpumep,
OCTbIBaeT 3a 24 MUHYThI, a anekTpuyeckas —3a 50.

Mpu roToBKe HA MHAYKLMOHHOMN NOBEPXHOCTU HE
nosiBNAETCA AbiMa — nuiia, CryvYanHo nonasLwas Ha
CTEeKITOKepaMMYeCKyo MOBEPXHOCTb, HE NpPUropaer,
TakK Kak HarpeBaTesibHbIE NMOosis He N3My4YatoT Tenso.

INerkocTb B yxoae: NnoBepXHOCTb abCOMNOTHO rMaakas
— 3arpsA3HEHNAM NONPOCTY Herae ckannmBaTtbes. A Tak
Kak OHa elle U NnpakTU4YeCKn He HarpeBaeTCc4, BeCb
YXOA CBOOUTCA NULLb K NEPUOANYECKOMY NPOTUPAHUIO
€€ BIIaXXHOWN TPSANKOW.

15
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Safety: there are no open flame, hot burners and
mechanical parts. Heating of the field can be turned on
only if the utensiles have ferromagnetic properties and
about 60 — 70% of its area should be under the
utensiles. Heating objects which a diameter less than
12 cmis blocked by a special sensor —if you have left on
the surface a cutlery, they do not become hot — it’s no
risk of burns.

Economy: energy consumption is several times less
than that of any other hobs. Touch sensors are made fit
the diameter of the zone of generation of vortex flow by
the size of the bottom of an utensil, if it lies within
acceptable limits.

LOCATION DRAWING
KCT 6406 F1*

1. Cooking zone
2. Control panel

KCT 6436 FI*

1. Cooking zone
2. Control panel
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Sicherheit: keine offene Flamme, keine erhitzten
Gasbrenner und mechanische Teile. Die Kochzonen
schalten nur dann ein, wenn das Geschirr iiberdie
ferromagnetischen Eigenschaften verfiigt, damit sich
die Kochzone eingeschaltet hat, soll die Kochflache zu
ca. 60 —-70% vom Geschirr bedeckt sein. Die
Erwdrmung der Gegenstdnde vom Durchmesser
weniger als 12 cm wird vom speziellen Sensor blockiert
—wenn Sie auf dem Kochfeld Besteck gelassen haben,
werden sie nicht erhitzt — es besteht keine
Verbrennungsgefahr.

Sparsamkeit: der Energiekonsum ist mehrfach
weniger, als bei allen anderen Kochfeldern. Sensoren
passen den Durchmesser der Zone der

Wirbelstromerzeugung an den Geschirrbodenumfang
an, wenn erin den zuldssigen Grenzen liegt.

GESAMTANSICHT
KCT 6406 F1*

1. Kochzone
2. Bedienblende

KCT 6436 FI*

1. Kochzone
2. Bedienblende

RU

Be3onacHOCTb: HET OTKPbLITOrO N1aMeHM,
packanéHHbIX KOHPOPOK U MEXAHUYECKUX YaCTEN.
HarpeBaTenbHble Nons BKAYaTCs, TONbKO €Cnu
nocyna obnagaet oeppoMarHMTHbIMU CBOMCTBaMMU,
YyTOObI NONe BKNtYMNnock, okono 60 — 70% ero
nrowagn 4oSHKHO HaxoAnTbCs nod nocyaon. Harpes
npegMeToB AMamMeTpoM MeHbLue 12 cm Bnokupyetcs
cneunanbHbIM AaTYMKOM — ecnu Bbl ocTaBunun Ha
NOBEPXHOCTW CTONOBbIE MPUOOPbI, OHM HE HAaKanNATCA —
HET pucKa oxora.

OKOHOMMUYHOCTb: NOTPeONEHNE SHEPTUN B HECKOSbKO
pa3 MeHblUe, YeM Y NoObIX APYrMX NOBEPXHOCTEN.
CeHCcopHble 4aT4YnKM NOACTPanBalOT AMaMETP 30HbI
reHepauumn BUXpPEBbLIX NOTOKOB NOA4 pa3Mep AHa
nocyabl, ECNV OH NEXUT B ONYCTUMbIX Npeaenax.

BHELUHUUA BUA,
KCT 6406 FI *

1. HarpeBaTtenbHoe none
2. lNMaHenb ynpaeneHus

KCT 6436 FI*

1. HarpeBaTtenbHoe none
2. lNMaHenb ynpaBneHus

17
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KCT65FI*

1. Cooking zone
2. Control panel

KCT 6506 FI

1. Cooking zone
2. Control panel

KCT6505FI*

1. Cooking zone
2. Control panel

EN
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KCT65FI*

1. Kochzone
2. Bedienblende

KCT 6506 FI

1. Kochzone
2. Bedienblende

KCT6505FI*

1. Kochzone
2. Bedienblende

RU
KCT65FI*

1. HarpeBatenbHoe rnone
2. MaHenb ynpaBneHus

KCT 6506 FI

1. HarpeBatenbHoe rnone
2. MaHenb ynpaBneHus

KCT6505FI*

1. HarpeBatenkHoe none
2. lNMaHenb ynpasBneHusi
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KCT 6536 FI*

1. Cooking zone
2. Control panel

o

1

KCT 3426 Fl Avant.

1. Cooking zone
2. Control panel

EN
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KCT 6536 FI*

1. Kochzone
2. Bedienblende

KCT 3426 Fl Avant.

1. Kochzone
2. Bedienblendee

RU
KCT 6536 FI*

1. HarpeBatenbHoe rnone
2. MaHenb ynpaBneHus

KCT 3426 Fl Avant.

1. HarpeBatenbHoe rnone
2. MaHenb ynpaBneHus
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CONTROL PANEL

1 8
% c N O @«ketedosrir
O :LL L = g O«cTe436F1
O «cT3426F1*
............................................................................................. o KCT 65 FI*

8
| KCT 6505 FI *
n O

.
L

71 O 5 = @ «cTe505F1+
= T

3 9 10 11 ©«cTes36FI*

Power boost key
Upper left cooking zone with display
Lower left cooking zone with display
Upper right cooking zone with display
Lower right cooking zone with display
Timer display
Timerkey
Power ON/ OFF
—key
10. + key
18 11. Child lock
12. Start/ Stop key
< [ 13. Warming key
14. Power controller
15. Powerindicator

OCRNOOARWN =
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BEDIENBLENDE

O «cT6406FI*
O «cT6436FI*
Q@ «cT3426F1
O «cTesFi

@ «cT6505FI1*
@ «cTes05F1+

O«cTes36F1*

Leistungserh6hung Power Boost
Obere linke Kochzone mit Display
Untere linke Kochzone mit Display
Obere rechte Kochzone mit Display
Untere rechte Kochzone mit Display
Timerdisplay

Timertaste

Taste EIN/ AUS

. Taste-

10. Taste +

11. Kindersiecherungtaste

12. Start/ Stop key

13. Taste Erhitzung

14. Power controller

15. Power indicator

©CONOORAWN=

RU
NAHEINb YNPABJIEHUA

O «cTe406FI*
O«cTe4a36FI*
O «cT3426F1*
QO«cTesFI

@ «cTes05F1*
@ «cTe505F1+

O «cTe536F1

MNoBbiweHne mowHocT Power Boost
BepxHee neBoe HarpeBaTernbHOE More ¢ AVCNeeM
HwxkHee neBoe HarpeBaTernbHoe Morie ¢ AUCrneemM
BepxHee npaBoe HarpeBaTernbHOe More ¢ AMCIeeM
HwxHee npaBoe HarpeBaTernbHoe rnore ¢ AUCNIeeM
Ovcnnen Tanmepa

KHonka Tarimepa

Knonka BKI1/ BbIKI1

KHonka —

10. KHonka +

11. KHonka 3aiwyuTta ot Aeten

12.KHonka Start/ Stop

13. KHonka nogorpesa

14. Perynatop MOLLHOCTM

15. lHAnKaTop MOLLIHOCTM

©WoOoNO>OR~WN =
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EQUIPMENT
HEATING ELEMENTS
KCT 6406 FI*
1.Cooking zone: @150 mm, 1500 W
2.Cooking zone: @210 mm, 2200 W
3.Cooking zone: @180 mm, 2000W
4.Cooking zone: @180 mm, 1500 W
cr L= (|
Ll o= =2 =
KCT 6436 FI*
Laiser
5.Cooking zone: @140 mm, 1500 W
6.Cooking zone: @220mm, 2100 W
7.Cooking zone: @280 mm, 3600 W
cr mnm ]
() = E =
KCT65FI*
/ N N
8.Cooking zone: @180 mm, 1800 W/ 3000 W
8 _ 10 9.Cooking zone: @180 mm, 1800 W/ 3000 W
Kniser 10.Cooking zone: @180 mm, 1800 W/ 3000 W
11.Cooking zone: @180 mm, 1800 W/ 3000 W
Cooking zone 8+9: 200 % 400 mm,
3000 W/4000W
Cookingzone 10 + 11: 200 x 400 mm,
9 11 3000 W/4000W
a Perle

Minimal diameter of the utensil’s bottom is 120 mm
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AUSSTATUNG

HEIZELEMENTE
KCT 6406 FI*

1. Kochzone:
2.Kochzone:
3. Kochzone:
4. Kochzone:

KCT 6436 FI*

5.Kochzone:
6. Kochzone:
7 Kochzone:

KCT65FI*

8. Kochzone:
9. Kochzone:
10. Kochzone:
11. Kochzone:
Kochzone 8+9:

@180 mm, 1800 W/ 3000 W
@180 mm, 1800 W/3000 W
@180 mm, 1800 W/ 3000 W
@180 mm, 1800 W/ 3000 W

RU
OBOPYOOBAHMUE

HAIPEBATEJIbHbIE SJIEMEHTbI

KCT 6406 FI*

@150 mm, 1500 W
@210mm, 2200 W
@180 mm, 2000 W
@180 mm, 1500 W

1. HarpeBatenbHoe none:
2. HarpesatenbHoe none:
3. HarpesatenbHoe norne:
4. HarpeBarenbHoe nore:

KCT 6436 FI*

@140 mm, 1500 W
@220mm, 2100 W
@280 mm, 3600 W

5. HarpeBatenbHoe none:
6. HarpeBatenbHoe none:
7. HarpeBaTenbHoe none:

KCT65FI*

@150 mm, 1500 BT
@210mm, 2200 BT
@180 mm, 2000 BT
@180 mm, 1500 BT

@140 mm, 1500 Bt
@220 mm, 2100 Bt
@280 mm, 3600 BT

8.HarpeearensHoe none: & 180 mm, 1800 W/ 3000 W
9.HamegarensHoe none: & 180 mm, 1800 W/ 3000 W
10.HarpegarensHoe narne: & 180 mm, 1800 W/ 3000 W
11.HarpegareneHoe niane: & 180 mm, 1800 W/ 3000 W

Kochzone 10 + 11:

200 %x 400 mm, HarpeBarensHoe norne 8+9:
3000 W/4000W

200 x 400 mm, HarpesarereHoe riane 10 + 11:
3000 W/4000W

Mindesdurchmesser des Geschirrbodensist 120 mm

200 % 400 mm,
3000 W/4000 W
200 % 400 mm,
3000 W/ 4000 W

MwuHuManeHbIn gnameTp gHa nocygbl 120 mm
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*
Ztase KCT 6506 FI
1.Cooking zone: @140 mm, 1400 W/ 2000 W
2.Cooking zone: @210 mm, 2200 W/ 3600 W
3.Cooking zone: @180 mm, 2000 W/ 3000 W
4.Cooking zone: @140 mm, 1400 W/ 2000 W
O MNELA6  coanmmmmse QW@
*
iser KCT 6505FI
5.Cooking zone: @210 mm, 2300 W/ 2600 W
6.Cooking zone: @140 mm, 1200 W/ 1500 W
7.Cooking zone: @140 mm, 1200 W/ 1500 W
8.Cooking zone: @210 mm, 2300 W/ 2600 W
*
iser KCT 6536 FI
9.Cooking zone: @210 mm, 2200 W/ 3600 W
10.Cooking zone: @140 mm, 1400 W/ 2000 W
11.Cooking zone: @280 mm, 3600 W/ 5000 W

O DELa6  coannmmmmsen @@=

Minimal diameter of the utensil’s bottom is 120 mm



KCT 6406 FI*

1. Kochzone:
2.Kochzone:
3. Kochzone:
4. Kochzone:

KCT 6505FI*
5.Kochzone:
6. Kochzone:

7 Kochzone:
8 Kochzone:

KCT 6536 FI*

9. Kochzone:

10. Kochzone:
11. Kochzone:

DE

@140 mm, 1400 W/ 2000 W
@210 mm, 2200 W/ 3600 W
@180 mm, 2000 W/ 3000 W
@140 mm, 1400 W/ 2000 W

@210 mm, 2300 W/ 2600 W
@140 mm, 1200 W/ 1500 W
@140 mm, 1200 W/ 1500 W
@210 mm, 2300 W/ 2600 W

@210 mm, 2200 W/ 3600 W
@140 mm, 1400 W/ 2000 W
@280 mm, 3600 W/ 5000 W

Mindesdurchmesser des Geschirrbodensist 120 mm

KCT 6406 FI*

1. HarpegarternsHoe nore:
2. HarpegarernbHoe rnorie:
3. HarpegarernsHoe nore:
4. HarpegarereHoe nore:

KCT 6505 FI*

5. HarpegarensHoe nare:
6. HampegarernbHoe nore:
7. HarpegarernbHoe nore:
8. HarpegarensHoe nore:

KCT 6536 FI*

RU

@ 140 mm, 1400 Br/ 2000 Br
@210 mm, 2200 Br/ 3600 Bt
@ 210 mm, 2200 Bt/ 3600 Br
@ 140 mm, 1400 Bt/ 2000 Br

@210 mm, 2300 Br/ 2600 Br
@ 140 mm, 1200 Br/ 1500 Br
@ 140 mm, 1200 Bt/ 1500 Br
@ 210 mm, 2300 Bt/ 2600 Br

9.HarpesarensHoe none: @ 210 mm, 2200 Bt/ 3600 Br
10.HarpegarerneHoe riane: & 140 mwv, 1400 Bt/ 2000 Br
11.HarpegarenbHoe none: & 280 mwv, 3600 Bt/ 5000 Br

MuH1UManbHbIN AnameTp aHa nocyabl 120 Mm



\
Laiser

EN
KCT 3426 Fl Avant.

1.Cooking zone: @180 mm, 2000 W
2.Cooking zone: @140 mm, 1500 W

Minimal diameter of the utensil’'s bottom is 120 mm



DE
KCT 3426 Fl Avant.

@180 mm, 2000 W
@140 mm, 1500 W

8. Kochzone:
9. Kochzone:

Mindesdurchmesser des Geschirrbodens ist 120 mm

RU
KCT 3426 Fl Avant.

@180 mm, 2000 BT
@140 mm, 1500 BT

8. HarpeBatenbHoe none:
9. HarpeBaTenbHoe none:

MuHMManeHbIM gnameTp gHa nocyabl 120 Mm
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USAGE
COOKING ZONES CONTROL
Switching the Touch Control ON/ OFF
After mains voltage is applied the control initializes for

approx. 1 second before itis ready for operation.

After a reset all displays and LEDs glow for approx. 1
second. When this time is over all displays extinguish
and the controlis in the stand-by mode.

» Touch the ON/ OFF key 1 to turn on the hob’s
control.

It comes a sound signal. The displays of the heating
fields and of the timer show the symbols 2 (-).

After switching-ON the electronic control remains
activated for 1 minute.

If no cooking zone or timer selection follows within this
period of time, the electronic control automatically
switches off.
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BENUTZUNG
KOCHFELDERSTEUERUNG
EIN/AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die
Steuerung fiir ca. 1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fur 1 Sekunde alle
Displays. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die Steuerung befindet sich
im Stand-by Zustand.

» Berthren Sie die EIN/ AUS-Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal. Alle Kochzonen-und
Timerdisplays zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-schalten fir 1
Minute aktiviert.

Findet innerhalb dieser Zeit keine Timer- oder
Kochzonenanwahl statt, schaltet die Elektronik
selbsténdig wieder aus.

RU
UCIMOJIb3OBAHUE
YMNPABIEHUE HATPEBATEJIbHbIMU NOINAMU
BkntoyeHue/ BoiknioueHne

Mocne NOAKNIOYEHUS K CETU CEHCOPHbIW
nporpamMmmaTtop WHULManu3vMpyeTcsl npuMepHo 1 cek.,
Npexae YeM OH roTOB K 3KCryaTaumu.

MMocne BknoYeHWss Bce gucnnen ropat npuMepHo 1
cek. [1o ncteyeHnm aToro BpemeHu BCe ANCNIEN racHyT
M nporpaMMaTop NEepexoauT B PEXUM OXuaaHus
Stand-by.

« KocHutecb kHonku BKJ1/ BbIKJI 1, 4To0bl
BKIHOYNTb NporpaMmmartop.

PaspaeTcsa 3BykoBOW curHan. Ha gucnnesax
HarpeBaTerbHbIX MOMNen 1 TanMmepa ropAt CUMBOIbI 2 (—).

3J'IGKTp0HI/IKa OCTaeTCcA aKTMBMpOBaHHOVI B Te4eHum 1
MWHYTbI NMOCI1€ BKITHOYEHUA.

Ecnn B TeyeHum aToro BpeMeHN HE MnpouncxoanT

Bbl60pa HarpesaTteJsibHOro nona wumnu Taﬁlmepa,
nporpamMmmMmaTtop aBToMaTn4eCKn OTKITHOHaETCA.
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If a cooking zone has residual heat, the display shows a
symbol H, 1.

If the child lock feature was active when switching on,
the timer display shows a symbol Lo, 2 — locked (also
refer to Key lock).

When the Touch Control is ON it can be switched-OFF
at any time by operating the ON/ OFF key 3. This is
also valid if the control has been locked (activated child
lock feature).

The ON/ OFF key 3 has always priority in the switch-
OFF function.

When the control is ON it automatically switches-OFF
after 1 minute if no cooking zone or select key has been
operated within this period of time.

If a cooking zone has been selected with heating level
0, in 10 seconds it will be deactivated.

If the diameter of the utensil’'s bottom is less than 12 cm,
or it does not have ferromagnetic properties, i. e. can
not be heated on induction hob, on the display of the
corresponding heating field will blink symbol 4, “.
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Sollte eine Kochzone den Status »Heiss« besitzen,
wird ein statisches Symbol H, 1 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des Einschaltens die
Kindersicherung noch aktiv sein, wird auf Display das
Lo Symbol, 2 (wie locked) angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betéatigung der EIN/ AUS-Tasten, 3 EIN-
Zustand der Steuerung l&Rt sich die Touch Control
jederzeit wieder ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert wurde.

Die EIN/ AUS-Taste, 3 hat in der Ausschalt-Funktion
immer Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand nach
1 Minute. selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit keine
Kochzone aktiviert oder eine Selekttatste betatigt
wurde.

Wenn eine Kochzone mit Kochstufe 0 ausgewahlt
wurde, in 10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des Geschirrbodens weniger
als 12 cm betragt oder das Geschirr Gber die
ferromagnetische Eigenschaften nicht verfiigt bzw. auf
dem Induktionskochfeld nicht erwdrmt werden kann,
wird auf dem Display der entsprechenden Kochzone
das Symbol 4.~ blinken.

RU

Ecnu kakoe-nn6o none ropsiyee, BbICBETUTCH CUMBOIT
H1.

Ecnun 6bina aktuBnpoBaHa 6rokMpoBKa OT AETEN, TO BO
BPEMS BKIIOYEHMSA HA AMCNIee BbICBETUTCHA CUMBOI
Lo,2 (locked -3abnoknpoBaHo)(cMm. BrnokupoBka
KHOTMOK).

Mocpencteom Bo3gencTeus Ha kHonky BKI/ BbIKI,
3 npu BKNHOYEHHOM NporpaMmmaTtope, HarpeBaTeribHy
NMOBEPXHOCTb MOXHO B NGO MOMEHT BbIKIHOYUTD.
OTO OENCTBUTENbHO Aa)e MNpPpU BKITHOYEHHOMN
GroOKMpPOBKE OT AETEN.

Knonka BKIJ1/ BBIKJ1, 3 vmeeT npuoputeT npwu
BbIKIMHOYEHUN.

MporpammaTtop aBTOMaTUYECKM BbIKITHOHaeTcs Yepes 1
MWH., €CITN 3a 9TO BpeMsl He OblNT0 aKTUBMPOBAHO
HUMKaKoe MNorie Uin kakasi-nbo KHomMka Bbibopa.

B cnyyae ecnu none BeibpaHo, HO HAXOAUTCSA B
nonoxeHuun 0, yepes 10 cek. NPoOMCXOANT AeaKTUBaLMS
nons.

Ecnu gnameTp gHa nocyabl MeHbLUe 12 CM 1IN OHa He
obnapaeT heppoOMarHMTHbIMU CBOMCTBAMMU, T. €. HE
MOXET ObITb HarpeTa Ha MHOYKLNOHHOW MOBEPXHOCTH,
TO Ha gucnnee COOTBETCTBEHHOIO HarpeBaTeNbHOIoO
nons 6yaet muratb cumeon 4, -,
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Switching a cooking zone ON and OFF

If the control is ON the respective cooking zone can be
selected by operating a cooking zone select keys 1, 2,
3 or 4 of the respective cooking zone.

System Comfort

For a more comfortable control during the turning on of
a cooking zone is setted a heating level 5.

By means of the buttons 5 and 6 (+ and -), the
increasing and decreasing the heating level occurs at
the level 5. If you hold the button 5 (+) heating level
varies from 5 to 9. If you hold the button 6 (=) heating
level varies from 5to0 0.

When you change a heating level of the field on the
display flashes a corresponding digit.

Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must already be activated in
this case it shows an indication of the corresponding
heating level.

» Touch the keys 5 and 6 (+ and -) at the same
time.

The cooking zone turns offimmediately.

Residual heat indicator

If the temperature of the cooking zone is still high (and a
burn risk still present) after it has been switched off, the
correspondent display for the zone will indicate the
symbol H, 7 (residual heat).

The letter will only switch off when the burn risk is no
longer present (below 60 °C).
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Einschalten/ Ausschalten einer Kochzone

Wenn die Bedienung der Kochplatte eingeschaltet
ist, kann die beliebige Kochzone durch das
Berlhren auf die Wahltaste der entsprechenden
Kochzone 1,2, 3 oder 4 eingeschaltet werden.

System Comfort

Fur noch komfortabelere Bedienung wahrend der
Einschaltung einer Kochzone wird die Leistungsstufe 5
aufgestellt.

Mittels der Tasten 5 und 6 (+ und -)
Leistungsreduzierung bzw. Leistungssteigerung
geschieht ab der Stufe 5. Beilangem Driicken der Taste
5 (+) andert sich die Leistung von 5 bis 9. Bei langem
Driicken der Taste 6 (-) andert sich die Leistung von 5
bis 0.

Bei der Leistungsédnderung der Kochzone blinkt auf
dem Display die entsprechende Ziffer.

Sofortiges Ausschalten der Kochzone
Die Kochzone muss eingeschaltet sein, dabei leuchtet
die Indikation der entsprechenden Leistungsstufe.
» Berihren Sie gleichzeitig die Tasten 5 und 6 (+
und-).

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone noch so heil, dass
man sich daran verbrennen koénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das Restwarme-Symbol H, 7
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn die Temperatur unter
60 °C gesunkenist.

RU

BknrouyeHue/ BbikntouyeHne HarpeBaTeibHOIo Nons

Korga ynpaBneHvne noBEpXHOCTbO BKITHOYEHO, Ntoboe
HarpeBaTenbHOe Nofne MoXxeT OblTb BKOYEHO
nocpencTBOM KacaHUsa 4O KHONKKW Bbibopa
cootBeTtcTBYytoweronona 1,2, 3vnnn 4.

Cucrtema Comfort

Ana 6onee KOMOPTHOro ynpaBrneHUsa BO BpeMs
BKINIOYEHMA HarpeBaTerbHOro Nons ycraHasnvBaeTca
cTerneHb Harpesa 5.

Mpun BO3OENCTBUN HA KHOMKK 5 1 6 (+ n =) yBennyeHune
M yMeHblUeHWe CTeNeHn Harpesa, NPOUCXOAUT C
ypoBHA 5. NMpun yaepxxaHnum kKHonkn 5 (+) cteneHb
HarpeBa MeHsaeTcsa B Nnpegenax ot 5 40 9. Mpwu
yaepXXaHumn KHOMKn B (=) cteneHb HarpeBa MEHSAETCA B
npegenaxotr5100.

npl/l M3IMEHEHUN CTeNneH Harpepa nond Ha gucnnee
HarpeBaTesibHOro nNonda Mmraet CooTBeETCTBEHHAA Ll,I/I(t)pa.

HemepneHHoe BbIKNIoYeHWe Noss HarpeBa

Mone HarpeBa JOMKHO ObITb aKTUBUMPOBAHO NPU 3TOM
CBETUTCS NOKa3aHWe COOTBETCTBYHOLEro YPOBHS
HarpeBsa.

* HaxmuTe ogHOBpPEMEHHO KHOMKN S 1 6 (+1n-).

Mone HarpeBa HeMeOJ1eHHO BbIKITKOYaAETCA.

UHam KaTop oCTaToO4YHOro tensa

Ecnu BbIKNOYEHHOE NOfe Harpeea elle HacToNbKo
ropsivo, YTO MOXKHO 0BXXeUbCsl, Ha COOTBETCTBYHOLLEM
3TOMY Nonto gucnnee roput cumBon H, 7 — octatoyHoe
Tenno.

OTa uHonKauusa racHeT, ecnu TemnepaTtypa
onyctunack Huxke 60 °C.
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Function Power

Use this function to accelerate heating. The function
Power allows to increase power of a heating zone.

4 cooking zones:

By activation the function Power for the cooking zone 9
a level of heating of the zone 10 will be reduced to level
2 and vice versa.By activation the function Power for
the cooking zone 11 a level of heating of the zone 12
will be reduced to level 2 and vice versa.

3 cooking zones:

By activation the function Power for the cooking zone
13 a heating level of the zone 14 will be reduced to
level 2, a heating level of the zone 15 will be limited
underlevel 9.

By activation the function Power for the cooking zone
14 a heating level of the zone 13 will be reduced to
level 2, a heating level of the zone 15 will be limited
underlevel 9.

By activation the function Power for the cooking zone
15 a heating level of the zone 14 will be reduced to
level 9, a heating level of the zone 13 will be limited
underlevel 2.

* Choose by touching the keys 1, 2, 3, or 4 a
cooking zone you need.
The indication of the heating level of the corresponding
heating zone blinks.

+ Choose a heating level you need by touching the
keysBand 6 (+und-).
* Touchthekey 7, Power.
The display of the corresponding cooking zone shows a
symbol 8, P. The function Power is activated.

The function Power function will be automatically
switched off in 5 minutes after its activation. The heating
levels of the cooking zones are returning to the previous
settings.
» To deactivate the function Power ahead of time,
touch a key of a corresponding cooking zone of 1,
2,3 ord4andthenthe key 7 orthekey 6 (-).

Cooking zone

Maximal power, W
Maximale Leistung, W
MakcumanbHas MOLWHOCTL, BT

Kochzone Normal Increased
HarpeBaTenbHoe none Normale Erhéht
HopmanbHas MoBbIWeHHasn
9 1500 2000
10 2200 2900
11 2000 2800
12 1500 2000
13 1500 2000
14 2100 2900
15 3600 5000

36



DE
Funktion Power — Leistungserhéhung

Diese Funktion wird flir Erhitzungsbeschleunigung
benutzt. Die Funktion Power erlaubt die Leistung der
Kochzone zu erhéhen.

4 Kochzonen:

Bei der Aktivierung der Funktion Power fir die
Kochzone 9 wird die Leistungsstufe der Kochzone 10
auf die Stufe 2 verringert und umgekehrt. Bei der
Aktivierung der Funktion Power fiir die Kochzone 11
wird die Leistungsstufe der Kochzone 12 auf die Stufe
2 verringert und umgekehrt.

3 Kochzonen:

Bei der Aktivierung der Funktion Power fir die
Kochzone 13 wird die Leistungsstufe der Kochzone 14
auf die Stufe 2 verringert, wird die Leistungsstufe der
Kochzone 15 bis die Stufe 9 begrenzt.

Bei der Aktivierung der Funktion Power fir die
Kochzone 14 wird die Leistungsstufe der Kochzone 13
auf die Stufe 2 verringert, wird die Leistungsstufe der
Kochzone 15 bis die Stufe 9 begrenzt.

Bei der Aktivierung der Funktion Power fir die
Kochzone 15 wird die Leistungsstufe der Kochzone 14
auf die Stufe 9 verringert, wird die Leistungsstufe der
Kochzone 13 bis die Stufe 2 begrenzt.

e Wahlen Sie durch Beriihren der Wahltasten1, 2,
3, oder 4 die gewlinschte Kochzone.
Die Leistungsstufeindikation der entsprechenden
Kochzone blinkt.

» Wahlen Sie mit Hilfe der Wahltasten5 und 6 (+
und =) die gewlinschte Leistungsstufe.
e Berilhren Sie die Wahltaste 7, Powert.
Auf dem Display der entsprechenden Kochzone
erk?pheritnt das Symbol 8, P. Die Funktion Power ist
aktiviert.

Die Funktion Power wird automatisch in 5 Minuten
nach ihrer Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen kehren zu den
urspringlichen Einstellungen zurtck.

e Um die Funktion Power frilh zu deaktivieren,
berthren Sie eine Wahltaste der entsprechenden
Kochzone 1,2, 3 oder 4 und anschlielend die
Taste 7 oder die Taste 6 (-).

RU
PyHKUuuAa Power — noBbILLeHNe MOLWHOCTHU

[JaHHaqa pyHKUMA ncnonb3yeTcs ANs yCKOpeHus
HarpeBa. PyHKkuna Power no3BonseT NOAHATb
MOLLHOCTb HarpeBaTenbHOro nons.

4 HarpeBaTenbHbIX NONA:

Mpun aktTuBauum dyHkumm Power gna
HarpeBaTtenbHoro nona 9, crenenb Harpesanona 10
yMeHblwaeTcs A0 YpOoBHA 2 n HaobopoT. lpwu
akTuBauum dyHkunm Power gna nona 11 cteneHb
HarpeBa nons 12 ymeHblIaeTcs 4O YPOBHA 2 ”
HaobopoT.

3 HarpeBaTenbHbIX NOSIA:

Mpn akTuBayuunm pyHkumnm Power gns
HarpeBatenbHoro nons 13 creneHb Harpesa nons 14
yMeHbLUIaeTCcsa 00 YPOBHS 2, cTeneHb Harpesa nona 15
orpaHuyeHa ypoBHem 9.

Mpun akTuBauum pyHkumm Power gnaq
HarpeBatenbHoro nons 14 creneHb Harpea nona 13
YMEHbLUAEeTCs 40 YPOBHSA 2, cTeneHb Harpeeanona 15
orpaHuyeHa ypoBHem 9.

Mpn akTuBayuum pyHkumm Power gns
HarpeBaTenbHoro nons 15 creneHb Harpesa nons 14
yMeHbLIaeTcs 40 YPOBHA 9, cTeneHb Harpesa nona 13
orpaHuyeHa ypoBHeM 2.

» Bbibepnte HeobGxognmMmoe none Harpeea
kacaHnem go kHornok 1,2, 3, unu 4.
lMokasaHue cTeneHn HarpeBa COOTBETCTBEHHOIO Nons
MUraerT.

* Bbibepute Heobxognmyt cTeneHb Harpesa
KHOMKaMn 51 6 (+un-).
» KocHuTtech go kHonku 7, Power.
[ucnnen cooTBETCTBEHHOIO MNOM4 NoKa3biBaeT CUMBOI
8, P . ®yHkumnsa Power akTnBrMpoBaHa.

OyHKUNA Power aBTomaTn4eCcky OTKIIoYaeTcs Yepes 5
MUHYT nocne ee aktneaumm. CteneHu Harpesa nomnemn
Ba3BpaLlaloTCs K nepBpBOHaYanbHbIM yCTaHOBKaM.

* Y106bl OTKMNIOUMTL PyHKUMIO POower [OCpOYHO,
KOCHUTECb KHOMKN COOTBETCTBEHHOrO Nons
HarpeBa1, 2, 3, unn 4, a 3ateM KHOMKY 7 unu
KHOMKY 6 (-).
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the hob’s control may be
blocked.
Todo this:

* Touchthekey1.

The device emits a beep. The timer display shows a
symbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all operation of the keys is
disabled, with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been activated before
turning off the hob then by the next turning on the
hob,the child lock will be activated.

Cancelling the child lock
Todothis:

* Touch and hold the key 1 during 3 seconds.

The device emits a beep. All keys are unblocked.

1
1 [ Safety shutdown Safety Guard
N If you didn’t turn off one or several cooking zones after
use the hob, then they will turn off automatically after
rl oA S | elapsing a maximal working time one of them. In this
NN 0oooooooooonoonon [P] L_“ﬁl [(}-3  case the indicators of the corresponding zones show
symbols 4, H.
1
Power level

Leistungsstufe
YpoBeHb MOLLHOCTH

Default working time (hours)
Standard-Arbeitszeit (Stunden)
CraHpaapTHoe Bpemsi paboTbl (4acoB)
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Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der unerwinschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes gesperrtwerden.

Daflr:
e Berlthren Sie die Taste 1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf dem Display wird das
Symbol 2, Lo angezeigt.

Solange die Bedienung gesperrt ist, sind alle
Funktionen blockiert, jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vor dem Ausschalten des
Kochfeldes aktiviert wurde, wird diese Funktion beim
nachsten Einschalten des Kochfeldes weiter aktiv
bleiben.

Tastensperre aufheben
Furdie Aufhebung der Tastensperre:

e Berilhren Sie die Taste 1 und driicken Sie darauf
3 Sekunden lang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die Sperre auf allen
Tasten ist aufgehoben.

Automatische Abschaltung Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder mehrere Kochzonen
nach dem Benutzen abzuschalten, so werden die
Kochzonen nach Ablauf der maximalen Einschaltzeit
einer von ihnen automatisch abgeschaltet. In diesem
Fall wird auf den Indikatoren der entsprechenden
Kochzonen das Symbol 4, H erscheinen.

RU

BrnoknpoBka KHOMNOK (3aLiuTa oT AeTemn)

Bo nsbexaHune HexenaTenbHOro Nofib30BaHUs,
ynpaBneHne NOBEPXHOCTb MOXeT OblITb
3abnokmpoBaHo.

[nsa atoro:
* KocHutecb kHomkn 1.

Mpwn aToM pasgaetcs 3ByKOBOM curHasn. Ha gucnnee
Tarmepa BbicBeunBaeTcsa cuveon 2, Lo.

[o Tex nop noka ynpaerieHne 3abrnoknpoBaHo, Bce
PYHKLMK 3a6NOKMpPOBaHbI, 0OAHAKO NOBEPXHOCTb
MOXET ObITb BbIKNHOYEHa KHOMKON 3.

Ecnun 6noknpoBka NOBEpPXHOCTU Oblna BKNOYEHA
nepen OTKMKYEHMEM NOBEPXHOCTU, TO Npw
crnefyouwem BKITHOYEHNUM NOBEPXHOCTM BrIOKMPOBKa
OyOeT akTMBMpOBaHa.

CHATHE ONTIOKNPOBKN
[nsa cHATMA 6rnOKMPOBKN:

* KocHutech 1 yaepxusanTte KHoMky 1 B Te4eHnn 3
CeKyHa.

Mpwn aTOM pasgaeTca 3ByKOBOW curHan. Bce KHOMKM
pa3broKNpOBaHbI.

ABTomaTunyeckoe otknroveHue Safety Guard

Ecnn Bbl nocne ncnonb3oBaHMA MOBEPXHOCTbIO HE
BbIKJTHOUYNIIM OOHO UMM HECKOMbKO HarpeBaTesbHbIX
Nnonemn, To No UCTEYEHMNN MAKCMMaNbHOIO BPEMEHMU
BKIMOYEHNS OOHOTO U3 HUX MOJIA BbIKJTIOYATCH
aBTomaTuyeckn. B aTom cnyvyae Ha mHpukaTopax
COOTBETCTBYOLLMX Nonen nosisutcs cumeon 4, H.
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Timer function

This function too simplifies operation by not requiring
human supervision during the cooking cycle. Once the
set time on the timer has elapsed, the cooking zone will
be switched off automatically.

If no zone has been programmed, the timer simply
operates as a minute counter (see the section «Using
the timer as a minute counter»).

Using the timer function
» Choose the cooking zone you need, for example
1 by touching the corresponding key.

The indication of the heating level of the corresponding
heating zone 2 blinks.

» Turnonthetimer by touching the key 3.

Onthetimerdisplay 4 blinks statement 10.

» Select the cooking time between 0 to 99 minutes
by touching the timer buttons 5 or 6 (+ or -).
Touch and hold down the keys 5 or 6 (+ or =) to
scroll the time setting.

The decimal point 7 of the relative cooking zone
iluminates. Itinforms that timer has been activated.

The timer function will start up automatically in a few
seconds. Note that the timer function applies to the
selected cooking zone only. If during the timer count
down the cooking zone was switched off, the timer turns
off automatically.

Rapid shutdown of the cooking area and relative
timer
» Touch the buttons 5 and 6 (+ and -) at the same
time.

Using the timer as a minute counter

When the timer function is not programmed, the timer
display can be used simply to minute counter. After
elapsing time it emits a sound signal, which can be
turned off by touching any key.

When the displayed time elapses, the cooking zone will
be not turned off.
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Funktion Timer

Auch diese Funktion erleichtert das Kochen, da Sie
nicht mehr die ganze Zeit am Kochfeld stehen missen.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die Kochzone
automatisch abgeschaltet.

Wird die Funktion Timer fir keine Kochzone
programmiert, kann der Timer wie eine gewdhnliche
Kichenuhr benutzt werden (siehe Kapitel »Funktion
Timer als Kiichenuhr«).

Aktivierung des Funktion Timer
» Wabhlen Sie eine gewiinschte Kochzone, z.B. 1,
durch Betatigen der entsprechenden Taste ein.

Anzeige der Leistungsstufe blinkt auf dem
entsprechenden Display 2.

¢ Schalten Sie den Timer ein durch Berthren die
Taste 3.

Aufdem Timer-Indikator 4 blinkt die Anzeige 10.

* Mit Hilfe der Timer-Tasten 5 oder6 (+ oder-)
wéhlen Sie die Zubereitungszeit im Intervall
zwischen 0 und 99 Minuten. FUr die
Beschleunigung der Zeiteinstellung halten Sie
die Timer-Tasten 5 oder 6 (+oder-) gedriickt.

Der Leuchtpunkt 7 leuchtet auf dem entsprechenden
Display auf, und informiert Uber die Aktivierung des
Timers.

Die Funktion Timer schaltet nach einigen Sekunden
automatisch ein. Die Funktion Timer bezieht sich nur
auf die gewdahlte Kochzone. Wenn wahrend des
Timerlauf die Kochzone ausgeschaltet wurde, dann
schaltet die Funktion Timer automatisch aus.

Sofortige Abschaltung des Kochfeldes und
Funktion Timer

* Berthren Sie die Tasten 5und 6 (+ und-)
gleichzeitig.

Funktion Timer als Kiichenuhr

Wenn diese Funktion fir keine Kochzone gewahltist,
kann sie als gewdhnliche Kuchenuhr verwendet
werden. Nach Ablauf der eingestellten Zeit erklingt ein
Signalton, das durch Beriihrung einer beliebigen Taste
abgeschaltet werden kann.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet die
Kochzone nicht ab.

RU

PYHKLMA Tanmep

OTa pyHKUMA Takxe ynpouwaeT npouecc
NPUrOTOBIEHUS, MOCKOSbKY He TpebyeT MOCTOSIHHOro
NPUCYTCTBUSA y HarpeBaTernbHOW NoBepxHocTu. Mo
MCTEYEHUN YCTAHOBIIEHHONO BPEMEHMW MoJie Harpesa
aBTOMATMYECKM BbIKIHOUYNTCS.

Ecnun cdyHkuna tanmep He Obina BbibpaHa HM ons
OHOrOo MOora Harpesa, OHa MOXeT BbITb MCMONb3oBaHa
B KayecTBe OOLIYHOrO MMWHYTHMKA (CMOTpWM pasgen
«DYHKLMSA TANMED B KAYECTBE MUHYTHMKAY ).

BknroyeHue pyHKUMU Taumep
* BbibepuTte HyxxHOe none Harpesa, Hanpuvep 1,
Ha)kaTMeM Ha COOTBETCTBYHOLLLYHO KHOTKY.

[foka3zaHWe CTENEHN Harpesa MUraeT Ha
COOTBETCTBYHOLLEM AnCnee 2.

* BkntounTte Tanmep kacaHMeM 40 KHOMKK 3.

Ha gucnnee Tanmepa 4 muraet nokasaxue 10.

* C nomoLulbto KHOMok Tanmepa s vnm 6 (+ unm-)
BbibepuTe Bpemsi NPUroTOBNEHUS B MHTepBane
mexay 0 n 99 muH. [inga yCcKOpeHnsa yCTaHOBKM
BPEMEHN Ha TanuMmepe yaepxvBamTe KHOMKUS
nnn 6 (+ nnn-=).

3aropaetcs curHanbHas Touka 7 y COOTBETCTBEHHOIO
avcnnes, HhopMupyoLsa 06 akTueauum Taimepa.

®PyHKUMA TaNMep BKIYMTCA aBTOMATUYECKU 4Yepes
HECKONbKO CeKyHA. PYyHKUMS TamMep OTHOCUTCSH
TONbKO K BblGpaHHOMY nonto Harpesa. Ecnv Bo Bpems
paboTbl TanMmepa none 6b1r10 OTKIYEHO, TO TanMep
BbIKIOUNTCA aBTOMATUYECKM.

HemenneHHoe oTKNOYEHUE HarpeBaTesIbHOro
nonsa v pyHKUMKN Tanmep
* KocHuTtech KHONKOK B 1 6 (+ 1n—) 0o gHOBPEMEHHO.

DYHKUUA TaMep B Ka4eCcTBe MUHYTHUKA

Ecnun ata pyHKUMA He ncnonb3yeTcs ong
onpeneneHHoOro Nons Harpeea, oHa MOXeT ObITb
ncnonb3oBaHa B kayecTBe 06bIYHOro MUHYTHUMKA. 10
NCTEeYeHUN yCTaHOBNEHHOIO BpeMeHu pa3gaeTcs
3BYKOBOW CUTHAr, KOTOPbIA MOXET ObITb OTKITIOYEH
KacaHueM 40 Nobor KHOMKN.

Ecnu yctaHoBNeHHOe Ha MUHYTHUKE BPEMS UCTEKAET,
rnose Harpeea He BblKIo4aeTcs.
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Setting the minute counter
When the unit is off:

* Touchthe ONkey1.

» Turnonthe minute counter by touching the key 2.
On the minute counter display 3 blinks statement 10
(minutes).

* Use the 4 (+) and 5 (-) keys to set the required
time to be counted back.

» Confirmthe adjusted time by touching the key 2.

After the countdown the minute counter emits a sound
signal during 30 seconds.

+ Stop the signal of minute counter by touching any
key.

When the unit is on and timer for a cooking zone is
activated:

* Choose the cooking zone with activated timer 6
by touching the corresponding key.

» Turnonthe minute counter by touching the key 2.

* Touchthe 4 (+)and 5 (-) keys at the same time to
turn off the timer.

The decimal point 7 on the cooking zone indicator goes
out, the minute counter display 3 shows 00, the cooking
zone turns off.

* Turn on the minute counter by touching the key 2.
Onthe timer display 3 blinks statement 10 (minutes).
* Use the 4 (+) and 5 (-) keys to set the required
time to be counted back.

+ Confirm the adjusted time by touching the key 2.

After the countdown the minute counter emits a sound
signal during 30 seconds..

» Stop the signal of minute counter by touching any
key.
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Einstellen der Kurzzeitweker
Wenn das Gerét ausgeschaltetist:
e Berthren Sie die Einschalttaste 1,

e Schalten Sie den Kurzzeitwecker ein durch
Beriihren die Taste 2.

Auf dem Kurzzeitwecker-Display 3 blinkt die Anzeige
10 (Minuten).

» Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-Tasten 4 (+) und 5
(-) stellen Sie die gewtinschte Zeit ein.

» Bestétigen Sie die gewahlte Zeit durch Beriihren
die Taste 2.

Nach dem Ablauf der gewédhlten Zeit der
Kurzzeitwecker ertdnt ein akustishes Signal wahrend
30 Sekunden.

+ Schalten Sie das Kurzzeitwecker-Signal aus
durch Berthren eine Beliebige Taste.

Wenn das Gerédt und der Kochzone-Timer
eingeschaltet sind:

» Wahlen Sie die Kochzone mit eingeschaltetem Timer
6 durch Betatigen der entsprechenden Taste ein.

e Schalten Sie den Kurzzeitwecker ein durch
Beriihren die Taste 2.

* Drucken Sie gleichzeitig die Tasten 4 (+) und 5
(=)umden Timer auszuschalten.

Der Leuchtpunkt 7 auf dem Kochzone-Indikator
erlischt, der Kurzzeitwecker-Display 3 zeigt 00, die
Kochzone schaltet sich aus.

e Schalten Sie den Kurzzeitwecker ein durch
Berilihren die Taste 2.

Auf dem Timer-Display 3 blinkt die Anzeige 10
(Minuten).

» Stellen Sie mit den Tasten 4 (+) und 5 (-) die
gewlnschte Zeit ein.

» Bestétigen Sie die gewahlte Zeit durch Beriihren
die Taste 2.

Nach dem Ablauf der gewédhlten Zeit der
Kurzzeitwecker ertdnt ein akustishes Signal wahrend
30 Sekunden.

» Schalten Sie das Kurzzeitwecker-Signal aus
durch Beriihren eine Beliebige Taste.

RU

YcTtaHOBKa MUHYTHUKA
Mpy BLIKNKOYEHHO NOBEPXHOCTMU:
» KocHuTech KHOMNKM BKNOYEHNSI noBepXHOCTN 1.
*  Bknounte MMHYTHUK KacaHneM 00 KHOMKK 2.
Ha gucnnee myuHyTHUKa 3 3amwuraeTr nokasaHue 10
(MURHYT).

* KHorkamn4 (+)u5 (-) yctaHoBuTe xenaemoe
Bpems.

* [NogTBepauTe yCTaHOBMEHHOE BPEMS KACaHUEM
[0 KHOMKN 2.

[Mocne OKOHYaHUA YCTAHOBNEHHOIO BPEMEHMN
MUHYTHUK n3gaeT 3ByKOBOW curHan B Te4eHnm 30
CeKyHA.

* BblknwounTe curan MMHyTHMUKA KacaHUeMm 4o
000N KHOMKMW.

Mpn BKNOYEHHOW MOBEPXHOCTU WU BKMAOYEHHOM
Tanmepe nong Harpesa:

« Bbibepute none c BkMOYEHHLIM TaimepoM 6,
Ha)KaTUeM Ha COOTBETCTBYHOLLLYHO KHOTKY.

*  Bknounte MUHYTHUK KacaHneM 0 KHOMKK 2.
*  OgHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMNKOK 4 (+)15 (=)
OJ151 OTKI0YEeHUs Tanivepa.

Toyka 7 Ha WMHOWKATOPE NONd racHeT, gucnnen
Tanmepa 3 nokasbiBaeT 00, HarpeBaTenbHoe none
OTKIHOYaeTcs.

*  Bknounte MMHYTHUK KacaHneMm 0 KHOMKK 2.
Ha aucnnee tanmepa 3 3amuraetr nokasaHue 10
(MUHYT).

* KHonkamn4 (+)n5 (=) yctaHoBuTE Xenaemoe
BPEMS.

* [logTBepauTe ycTaHOBNEHHOE BPEMS KacaHMeM
[10 KHOMKW 2.

Mocne OKOHYaHNA YCTAHOBMIEHHOTO BPEMEHMN
MUHYTHUK n3gaeT 3BYKOBOM curHan B TedeHmnm 30
CeKyH[,.

* BblknounTe curan MUMHyYTHMUKA KacaHUeM 4o
00O KHOMKM.
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Keep-Warm function

* Touchthe key of a correspondent cooking zone 1.

* Touchthe Keep-Warm function key 2.

The indication of the cooking zone shows symbol 3.

To cancel the Keep-Warm function:
» touch the Keep-Warm function key 2;
or
» touchtheslider control 4.

Pause function

6 To pause the operation of the cooking zones you can
use this function.
I o

» Touchthe Pause function key 5.

The indicators of the cooking zones show symbol 6. All
6 5 the cooking zones stops to heat.
)

,,,,, S0C Cs 2a 2o ses ave s was wes =0 + Tocancel this function touch the key 5 again.

The cooking zones continue to operate with previous
settings.
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Warmehaltefunktion

* Berlhren Sie die Taste des gewilnschten
Kochfeldes 1,

e BeriUhren Sie die Taste der Warmehaltefunktion
2,

Aufdem Display erscheintdas Symbol 3.
Zum |l6éschen diese Funktion:
» berihren Sie wieder die Taste 2,

oder
* berthren Sie die Sliderbedienung 4.

Pause Funktion

Diese Funktion
Kochzonenbetriebs.

ist zur pausieren des

» Berthren Sie die Taste der Pause Funktion 5.

Auf den Indikatoren der Kochfelder erscheint das
Symbol 6. Der heizbetrieb aller Kochzonen ist gestoppt.

e Zumlbdschendiese Funktion,bertiihren Sie
wieder die Taste 5.

Die Kochzonen sind wieder im Betrieb mit
vorausgehenden Einstellungen.

RU

DyHKUMA NnoanepKuBaHua Tenna

* KocHUTECb KHOMKM HYXXHOrO HarpeBaTesibHOro
nona.

*  KocHuTecb KHOMKM OYHKLMM noaaepXuBaHUA
Tenna2.

Ha gucnnee HarpeBaTenbHOro nons nosiBuTCA cumeon 3.
UTto6bI NpepBaTh AeNCTBME AHHOM (DYHKLNN:
* KOCHUTECb KHOMKW 2 CHOBA;

unm
* KOCHWTECb CrafepHoro ynpaeneHus 4.

dyHkumua MNaysa

Mcnonb3ynte gaHHyto pyHKUMo, ecnn Bel xoTuTe
NPMOCTaHOBUTbL paboTy HarpeBaTeNbHbIX NOMEN.

» KocHuTtecb kHonku pyHKLMKM May3a, 5.

Ha nHgmkaTopax HarpeBaTenbHbIX Noren nosiBnsieTcs
cumBon 6. Bce nonsi npekpalyatoT Harpes.

* YT100Obl NpepBaTh AeNCcTBME AAHHON YHKLMN,
KOCHUTECH KHOMKM B cHoBa.

HarpeBaTenbHble nons npogonxart paboTy ¢
npeablayLMMn HacTPONKaMu.
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Deactivating the minute counter function

When the set time has elapsed, an acoustic signal is
emitted for two minutes.

» Tostop the sound signal touch any key.
Tointerrupt the minute counter, proceed as follows:
* Touchthe minute counterkey 2.

* Pressthe 4 (-)keytoresetthetime.

Rapid deactivation of the minute counter
» Touchthe minute counter key 2.
* Touchthe 4 (+)and5 (-) keys atthe same time.

The status of all functions remains as described
above.

CARE AND ATTENDANCE

When one makes use of heating elements, we advise
utensils with flat bottom that have the same diameter or
alittle bit higher than diameter of the cooking zone.

During using pans suitable for induction from some
manufacturers, some noises may occur which are
attributable to the design of these pans.

Avoid overflows of liquid, therefore when boiling has
happened, or in any case when liquid is heated, reduce
the heat supply.

Don't leave the heating elements turned on without
utensils on the top or with void pots and pans.

In case if you mark even a slight fracture on the
cooking surface, disconnect the electric power
supply immediately and contact to the service
center.
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Abschalten der Kurzzeitweker-Funktion

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein
etwa 2 Minuten langes Signal.

e« Zum vorzeitigen Abschalten des Signals
berlhren Sie einfach beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der Kurzzeitwecker-
Funktion:

e Berlhren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 2.
e Setzen Sie die Zeit durch Gedriickthalten der
Taste 4 (=) auf Null zurtick.
Sofortiges Ausschalten der Kurzzeitweker
e Berilhren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 2.

* Drucken Sie gleichzeitig die Tasten 4 (+)und 5
(=)-

Alle anderen Funktionen bleiben wie oben
beschrieben unverandert.

PFLEGE UND WARTUNG

Fir den Gebrauch des Kochfeldes empfehlen sich
Topfe mit flachem Boden und gleichem oder nur wenig
gréRerem Durchmesser.

Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger
Hersteller kbnnen Gerdusche auftreten, die auf die
Bauart dieser Topfe zuriickzufihrensind.

Vermeiden Sie das Uberlaufen von Fliissigkeiten,
indem Sie nach Erreichen des Siedepunkts oder
Erhitzen der FlUssigkeit die Wé&rmezufuhr zurick-
schalten.

Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Topf oder mit
leeren Topfen eingeschaltet.

Sobald ein Rib in der Oberflache sichtbar wird, ist
das Gerit sofort vom Versorgungsnetz zu trennen
und melden Sie sich in das Servicezentrum.

RU

OTknroueHne PyHKLMU MUHYTHUK

Mo ncreveHuu YCTaHOBJ1IEHHOIO BpEMEHU B TeyYeHune 2
MUWHYT nogaeTcd 3ByKOBOI7I CurHan.

* YT10ObLI 3BYKOBOW CUrHarn rnpepeaTtb, KOCHUTECH
NGO KHOMKMN.

Ecnu MUHYTHUK OO0NXEH ObITb BbIKNOYEH 00
NCTEe4YeHnA yCTaHOBJ1IEHHOIO BpEMEHN!

*  KocHuTech A0 KHOMKN MUHYTHUKA 2.
* YoepxuBasa kHonky 4 (-), cbpocbTe
yCTaHOBMEHHOE BPEMS Ha HOIMb.
HemepaneHHoe OTKMIOYEHUE MUHYTHUKA
+ KocHuTech 40 KHOMKM MUHYTHUKA 2.
*  OpgHOBpPEeMEeHHO KOCHUTECH KHOMKOK 4 (+)n S (=).

Bce apyrue chyHKLUMUN OCTAOTCA, KaK ONMUCaHoO
Bbllwe, HEU3MEHHbIMMU.

OBCINYXUBAHUE NYXoa

PeKOMeH,D,yeTCFI npuMmeHeHne nocyabl € NN10CKMM AHOM
n pasmMepomMm ognHaKoBbIM UITN NMNLLIb HE3HAYNUTENTbHO
fonbLwnm, Yem caMo HarpeBaTeribHOeE rnoJsie.

Mpu ynoTpebrneHnmn HeKOTOPbIX KACTPHOSb, NMPUTrOAHbBIX
ANst UHAYKUMOHHBIX MOBEPXHOCTEN, B 3aBUCMMOCTM OT
NPOU3BOAUTENS U TUMNA KOHCTPYKUUN MOTYT
NosIBNSATLCS LWYMbl, 06YCNOBEeHble KOHCTPYKUUEN
3TUX KACTpPHONb.

M3berante BbiberaH1s XngKkocTun, ymeHbLuas no Mepe
ee 3aKnnaHusi ypoBeHb MOLLHOCTM HarpeBaTenbHOro
nonsi.

He ocTaBnsainTe BKIOYEHHbLIM HarpeBaTenbHoe nore
©e3 nocyabl UM co CTOSILLLEN HA HEM NMYCTOM NOCYA0N.

B cnyuyae, ecnu Bbl 3ameTute gaxe
He3HaYUTeNnbHY TPpeWwWMUHY Ha CTeKno-
KepaMu4yecKon NOBEPXHOCTU, TOTUYAC OTKIHOYMTE
BapoO4YHY NOBEPXHOCTb OT 3NIeKTpPOCeTU U
obGpaTuTech B CEPBUCHbLIN LIEHTP.
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Maintenance

First of all remove stray food bits and grease drops from
the cooking surface with the special scraper. Then
clean the hot area as best as possible with cleansing
agent and a paper towel, then rinse again with water
and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic material which have
inadvertently melted or sugar remains or highly
sacchariferous food have to be removed immediately
from the hot cooking area with the special scraper. This is
to avoid any possible damage to the surface o f the top.

Under no circumstances should abrasive sponges or

irritating chemical detergents be used such as oven
sprays or spot removers.

Cyclicinspection

Besides the current maintenance, the user should
ensure:

» Alternate check and maintenance of cooking hob,

» Cyclicinspection by the customer service once in
two years after the warranty has expired,

* Repair of faults.

Note. Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized
personnel only.

working order and correct operation of the
appliance. If the customer service is called
W | because of an operating mistake, the servicing
costs are carried by the user even if the warranty is
still valid.

Damages caused by non-observance of the given
instruction are not approved.

' Attention! The user is responsible for good

In case of adamage:

» Disconnect the appliance from the power supply,

* Contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the servicing
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Instandhaltung

Vor allem Essensreste und Fettspritzer von der
Kochoberflache mit einem Schaber entfernen. Danach
die warme Flache mit Reinigungsmittel und
Kuchenpapier sdubern, dann mit Wasser abwaschen
und einem sauberen Lappen trocknen.

Spuren von Aluminiumfolie, Plastikgegensténden,
Zucker oder stark zuckerhaltigen Speisen missen
sofort von der warmen Kochflache mit einem Schaber
entfernt werden um mdogliche Schaden der
Plattenoberflache zu vermeiden.

Auf keinen Fall Schwamme oder Scheuerlappen
verwenden; den Gebrauch von aggressiven
chemischen Putzmitteln wie Fornospray oder
Fleckenreinigern vermeiden.

Periodische Besichtigung

Auler den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Téatigkeiten verpflichtet:

 Periodische Uberpriifung und Wartung von
Kochfeld,

» Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei Jahre
das Kochfeld vom Kundendienst durchsehen
lassen.

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung. Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltidtigkeiten, sowie Reparaturen miissen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

Achtung! Der Benutzer ist fir den einwandfreien
Zustand des Gerats und die fachgerechte
Benutzung verantwortlich. Wenn der
m |Kundendienst wegen eines Bedienfehlers
gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nichtanerkannt.

Beijeder Stérung:
« Stromversorgung abschalten,
» Die Notwendigkeit der Reparatur melden

(Service-Center bzw. eine andere Organisation,
die entsprechende Rechte hat).

RU
Yxopn

Mpexae Bcero yganute ¢ NOBEPXHOCTU CKpebKkom
oCTaTKM NULLKN 1 Kannn Xupa, 3aTemMm Tennyto
NOBEPXHOCTb OYUCTUTE candeTKon 1 cneymanbHbIM
cpencTtBom, OOMONTE YNCTOM BOOOW M NPOTPUTE
HaCYX0 YMCTOWN MSTKOM TPSIMKON.

Cnegbl antoMvHMeBoOM ¢oorbrn, NnacTuka, caxapa nunm
caxapocofepxawen nuwmnM ONXHbl ObITh
HeMeOJeHHO yaaneHbl cCKpebKkoMm C ewweé Tennon
NOBEPXHOCTU, 4TOObLI N3bexatb BO3MOXble
NoBpeXaeHNs NOBEPXHOCTH.

Hu B KOeM cnyyae He NCNONb3ynTe ANA 3TUX Lenen
MOYarku unm rpyoble Tpsnku. Msberante npuMeHeHUs
XUMNYECKM aKTUBHbBIX YNCTALWMX CPeacTB Kak,
Hanpumep, NATHoyAanuTenb.

Mepnoanyecknn ocMoTp

Kpome onepauuii cBsi3aHHbIX C TEKYLLUM YXO040M 3a
BapO4HOWN NOBEPXHOCTLIO, Crieayer:

 lMpoussoanTb Nepuoanyeckme NpoBepku
NUCNpPaBHOCTWN OpraHoB ynpaBneHus n paboymx
Y3510B BapO4YHON NOBEPXHOCTMU,

* [locne ncrtevyeHua cpoka rapaHTuu, No KpanHen
Mepe OAWH pas B Ba roga, criegyet nopyunTb
CEepBUCHOMY LIEHTpPY NpoBefeHne TEXHUYECKOro
OCMOTpPa BapOYHOMW NOBEPXHOCTM,

* YcTpaHsiTb 0GHapyXeHHble HeMCNPaBHOCTM.

MpumeyaHue. Bce peMOHTLI M ONnepaunm no
perynumpoBKe, BONXHbl NPOU3BOAUTbLCHA
CEPBUCHBLIM LULEHTPOM UJIM MOHTEpPOM,
obnagpawWnMmMm cooTBeTCTBYyHLLWEeN
KBanudpukaumemn.

BHumaHune! Nonb3oBaTenb oTBeY4yaeT 3a
BesynpeyHoe cocTosHUe Npubopa 1 NpaBunbHoOE
obcnyxmnBaHmne. Ecnm no npmumHe
Bl |HenpaBWIbHOro 06CNyXMBaHUS Bbl3biBAaETCS
cnyxo6a CepBucHoro LleHTpa, BbI30B NnaTHbIN,
Jadke Npu eLLé OeNCTBYOLEN rapaHTUu.
Monomkn, KOTopble Bbl3BaHbl HecobntogeHnem
HacTogLwen MIHCTpyKUuKn, He NpU3HatoTCS.

B cny4yae no6on HencnpaBHOCTK, CreayerT:

* OTKNWOYNTL AN1eKTponntaHne Bapqu0|7|
NOBEPXHOCTMU,

« 3aaBnTb 0 Heob6XxooMMOCTM peMOHTa (B
CEPBUCHbIN LLEHTP UK APYTYI0 OpraHM3aumio,
obnagatoLLyto COOTBETCTBYLLMMU NpaBamu).
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Geréats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdéglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPY>XAIOLLEM CPE[bI

B kayecTBe BKknaga B OXpaHy okpy»KatoLen cpeabl, BCs
AOKYMEHTaUUs K 3TOMY YCTPOMCTBY Obina HaneyataHa
Ha oTOeneHHON, He coagepxallen xnopa unu Ha
NPUrogHom Ko BTOpUYHOM NnepepaboTke bymare.

W npun nsrotoBneHnn ynakoBku 6bi caenaH akueHT Ha
cobntogeHne HOpM NO OXpaHe OKpY>KatoLLen cpeabl.
OHa Takxxe MOXeT 6bITb BTOPMYHO NepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3rotoBneHa n3 6esppenHbix ons
OKpY>KatoLLie cpeabl MaTepmarnos.

Bo3moxHOCTb NepepaboTky ynakoBOYHOro MaTepuana
3HAUYUTENbHO CHMXKaeT Kak noTpebrneHne NPUPoOAHO-
CbipbeBbIX pecypcoB, Tak u obpasoBaHue
MPOMbILLMEHHOIO 1 GbITOBOrO Mycopa.

YTunusauus yNnaKoOBKH

YTunmnanpymnTte ynakoBKy no BO3MOXHOCTK Bonee
9KOJSTOMMYHO.

BTOpI/I‘-IHaﬂ nepepa60TKa MaTtepunanoB Anda ynakoBKKU
OKOHOMMUT Cblpbe N YMEHbLLUAET KOJTM4eCTBO MyCOpa.

YTunusauusa ctapbix npubopos

Takon cMMBO Ha NPOAYKTE NN ero ynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npuxoay B
HEerogHoOCTb, HENMb3sa paccMaTpmuBaTh Kak 0ObIYHbIN
AOMaLLHUI Mycop, ero cnegyet caaTb B NYHKT cbopa
9NEeKTPUYECKNX U 3NEKTPOHHbIX YCTPOMCTB, ANSA UX
BTOPUWYHOW NepepaboTku.

Bawunm B3HOCOM B NpaBuUbHY0 YTUAIN3aLNUIO 3TOrO
npoAaykTa Bbl 3awiuiuiaeTe okpyxawLyto cpeay u
3popoBbe Bawwnx 6nunskux. HenpaBunbHas
yTunmnsauus yrpoxaeTt OKpyxatuwen cpege u
3[0pPOBbIO.

[anbHelwmne cBegeHnsa 0 BTOpuUYHom nepepaboTke
3TOro Npoaykta Bbl MOXeTe NoNy4YnTb B rOPOACKOM
agMuHucTpauun, cnyxbe BbiBO3a Mycopa Unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnnu aToT NpoaykKT.
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YCNOBUATAPAHTUN

FapaHTWUs Ha UcnpaBHoe AelcTBMe Npubopa aecTBUTeNbHa Ha nepuoa 12 MmecsueB co AHSA NOKyNku npuéopa
(nogTBEpPXKAEHA OTTUCKOM NeYaT NyHKTa PO3HUYHON MPOAAXKM U MOAMMCHIO NpoAaBLa).

dupma-nsrotoBmTenb obecneymBaeT 6€3BO3ME3HbIN PEMOHT B cllydae 0OHapyXeHUA B rapaHTURHbIN nepuog
3aBOACKUX AeddeKTOoB (HECOOTBETCTBYOLLASA KOHCTPYKLUNS, MOHTaX, AeDeKTHble MaTepuarbl U UICMOSNTHEHWE).

. D,aHHaH rapaHTnA pacrnpoCTpaHAEeTCA TONbKO Ha N3aenuna ncnosb3dyrLlinecd B HEKOMMepPYeCKMX, NMNYHbIX, CEeEMENHbIX Unm

JoMallHux uenax. B NPOTMBHOM Cliy4ae, FapaHTVIIZHbIVI CpPOK cocTaBnseT 4 mecsiLia C MOMeHTa np|/|o6peTeH|/|9|.

[apaHTUNHbLIN PEMOHT BbINOHAETCA 6ecnnaTHo (BkMoYas CTOMMOCTb paboT, Matepranos 1, TpyM HEOOXOAMMOCTM 1 C
y4yeToOM AEeNCTBYIOLLErO 3aKOHO4ATENbCTBA, NEPEBO3KN) YNOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMAaHUEN Ha JOMY Y
noTpedunTens nUnm B MacTepPCKoW, Mo YCMOTPEHMWIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

JTtoGble NpeTeH3nn NO Ka4eCcTBY U3JENUSA paccMaTpMBalTCA TOMbLKO NOCIe NPOBEPKM KavyecTBa M3AeNuns
YNOITHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMaHMERN 1 Npu HEOOXOAMMOCTM Bblga4uum NocrieqHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKINHOYEHUS.

. O6meH npubopa Ha cBo6oAHbIN OT AeDEKTOB B TEYEHNE rapaHTUIAHOTO CPOKa OCYLLIECTBIISIETCS TOMbKO B TOM Clyyae,

€CJ11 Ha OCHOBaHMM 3aKJo4eHNA sKcnepTa HEBO3MOXHO NMPON3BECTU PEMOHT UK eCl nocne 3-x peMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaeTCA HeEUCNpPaBHbIM.

O6MeH nNpubopa Ha UcnpaBHbIV MPOM3BOANUT TONbKO OpraHn3aums, npoaasLUlas Tosap.

OTBETCTBEHHOCTb NO HACTOSALLEN rapaHTumM orpaHn4nBaeTcqd, eCli MHOe He onpeaefnieHo 3aKOHOM, YyKa3aHHbIMA B
HacCTodALleM JOKYMeEHTe obsizarenbcTBamMu.

FAPAHTUA HE PACINTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha nagenuga, otkasbl 1 HENCNPaBHOCTU KOTOPbIX Bbl3BaHbl TODAHCMNOPTHbBIMU NOBPEXOAEHNAMMN, HeﬂpaBVIJ'IbHOVI
yCTaHOBKOI7I, Heﬁpe)KHblM o6pau.|,eH|/|eM I NNOXUM yxXogom, noakrnryeHnem K HenpaBuiibHOMY HanpAaXeHuto NTaHua,
NCMOoJib30BaHNA HepeKoMeHOOBaHHbIX YNCTALWNX N MOKLWKX CpencTBs, HecobnogeHMeMm npwnaraemoﬁ MHCTPYKUMKN NO
aKcnnyatauun unn ecnun n3genune nogseprarnocb peMOHTY UM KOHCTPYKTUBHBIM U3MEHEHUAM HeYyNOJTHOMOYEHHbIMU
nmuamum, unm ecnn yganeH, He pa360p‘-|l/IB UM "aMeHeH cepMVleM HOMep n3aenua.

Hawnsgenus, 3KcniyatnpoBasLunecd C HeyCTpaHeHHbIMU HEOOCTATKaMn NN NpoxoamBLLNE TEXHNYECKOE O6CJ'Iy)Kl/IBaHI/Ie
B KOMMaHUAX, He ABNALWKMXCcA HallnMn yrnoriHoMoYeHHbIMU CepBUCHBIMU KOMNAaHUAMMN.

Ha HEeNCrnpaBHOCTU, KOTOPbI€ BblI3BaHbl HE3AaBUCALWMMN OT NpON3BOAUTENA NPUYHNHaAMU, TAKUMU KaK: nepenabl
HaNpaXeHna nuTaHua, AsrneHna npnpoabl CTUXUNHbIE BeacTeus, noxap, AoomMalluHne n ankme XnBoTHble, HaCeKOMbIe U
T.N.

Ha cTeknsHHble n KepaMu4veckmne noBepxHOCTU, a TakKxKe BHELLUHNE 3N1IeMEHTbI U3 NJ1aCTMaccC B Clly4ae, eClin ,D,e(*)eKT
HaCTynun no BMHe norib3oBarternd, nocre nognncaHuna r|0Tpe6v|Tene|v| aKTa npuemMkmn-caadn.

Ha uapanuHbl, TpeLlyHbI ¥ aHaMNorMYHbIe MexaHU4Yeckme BHELLHME NMOBPEXOEHNS, BOSHUKLLME B MPOLIECCe SKCyaTaLum.
Ha Takve noBpexaeHusi getaneii, BepoOSiTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BhiLLE OGbIYHONM MO XapaKkTepy UX aKcnnyaTtaum
UKW KOTOpPbIE NPOU3OLLINM B pe3ynbTaTe eCTeCTBEHHOMo U3HOCa, ( BKMNoYas pacxodHble MaTepuarbl) TakMx Kak: namnibl,

d)VIJ'IprbI UT. N., NepemMellaemMblie BPy4HYIO njiactMmaccoBble geTalnu.

Ha Takue Buabl paboT kak perynmpoBKa, YucTka U NpoYunii yxon 3a usgennemM, oroBopeHHbln B MHCTpYKUUM Mo
aKcnnyartauuu.

A Takxe no aopyrum npnvymHam, BO3HUKLLNM MO BUHE NokKynaTtena  He BbISBaHHbIMU 3aBOAOM-U3roToBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYUTENBbHO 3a CYHéT nokynarens.




FAPAHTUUHBIN TAJTOH

(Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annaparta, CMOTPY Ha 3afHel cTpaHuLe 0BnoXKN HAcTOSILLEN UHCTPYKLUN)
[laHHble rapaHTUiiHble 06s3aTeNbCTBA HE OrPaHNYMBAIOT ONpeaerieHHble 3aKOHOM NpaBa noTpebuTenei

lMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6bimoeoli mexHUKU omsu4Ho20 Ka4ecmea!

lMoxanyiicma 03HaKkOMbMmeCb C HAaCMOSWUM 2apaHmuliHbIM caudemesibCmeoM u rpocredume, 4mobbi OHO ObII0 NPaguIbHO 3aro/IHEHO
U umero wmamn maza3uHa. [lpu omecymemeuu wmamnna u damel Npodaxu 2apaHmuliHbIl CPOK UCYUCIeMCs C MOMEeHMa U320moereHuUst
usdenus. TujamernbHO rMposepbme sHewWHUl 8ud usdenus, 8ce NPemMeH3uU o sHewHeMy sudy npednsensime npodasyy Npu NPUHIMUU
moseapa. CoxpaHsilime eapaHmuliHbIl MasoH u Yek Ha npodaHHoe u3denue. [1o sornpocam HeroIHO20 KoMrekma u3oernusi U e2o 3aMeHb!
obpalyalimech 8 Mope0o8yto op2aHuU3ayuLo.

Ansa ycTaHOBKMW, NOAKMOYEHUS U MO BCEM BONPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM 06GCnyXuBaHuem,
o6pawaTbCA TONbKO B aBTOPU3MpPOBaHHbIe cepBUCHbIe LeHTpbl. loapo6Hasa nidopmaums ob
YNONMHOMOYEHHbIX Ha 06CYyXMBaHMUE U PEMOHT CEPBUCHbLIX LieHTpaX npurnaraeTcs otaenbHbIM CTUCKOM.

MbI coxpaHsem 3a coboli rpaeo 8HOCUMb U3MEHEeHUA 8 KOHCMPYKUUKO Ullu ImexHOs10euro U320maos/ieHUs. .
Takoeble U3MeHeHUSs He e/1lekym 0bs13ameribecme Mo U3MEHEHUIO Usu yrnydweHuro paHee 8biryuweHHbIX usdenud.

OTMETKA O NPOAOAXE:

O JAnekTpuyeckas nnurta O XonoaunbHUK

O MasoBas nnuTa 0O CTupanbHas MawmHa
U3OEJNIME O BctpamMBaemas NOBEPXHOCTb O lNocyoomMmoeyHasa MalumHa

O BcTpamBaemas ayxoBka O KyXOHHbIN BO30YyXO0O4YUCTUTEND

O MukpoBonHoBas nevb

VO D IIb . ..
SaABOACKOM NO: ...
Ha3BaHME MAra3mMHA: ...............ooooiiiiiiieeeeceeee e
TONMEMIOH: ..o

daTta npogaxu: « » 20 r.

CBEOEHUA Ob YCTAHOBKE:

YcTtaHOBREeHO: « » 20 r.

Bnap,eneu (PAMUMUSA, VIMSI, OTHECTBO) vveneenrernneeneeeneensennseessenseesssnseenseensensennsens
ALPEC, TENMEMOH. .......oooiiiiiiiie e
MOoANUCHE BRAACGTIBLIA ...
MaCTep (PAMUMUA, VIMSI, OTUECTBO) +uvenrenneennernseeneraneenseeseensesnseesesnsesnesensensennanns
OPF. YCTAHOBLUMK........cvvioiviiiiieiieeeie ettt e eve e eneens
MOANMMCH MACTEPA .......ooevviiiiieeeceeeeeeeeeee e

W3penve npogaHo B 3aBOACKOM ynakoBke unmn nposepeHo B MOEeM NMPUCYTCTBUM, MHCprKLI,VIH no akcniyatauum nony4veHa. C
npasunnamMmm aKkcnnyataunm O3HaKOMIEH. MpeTeH3nin no BHeWHeMYy BUAOYy U KOMNIMEKTHOCTN HE MMEID.

Moanucob MOKYMATEJIA ...



MpeactaButenscTBo ( Zaiser B Poccuuno cepBUCHOMY 06GCNyXUBaHMIO U paboTe C NOTpeGUTENAMM
Ten/ dbakc (495) 488-75-10,488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mailservice@kaiser.ru

MouToBLIN aapec127238, MockBa, a/a 46.

Anpeca 1 TeneoHbl aBTOPU3UPOBAHHBIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, 06eCcneunBaroLLmMX rapaHTUIHOE U NocrerapaHTuitHoe obenyxuBaHme
TexHUku  Zaiser:
Mockea
[oOKIIt04eHUE U PEMOHM SIEKMPUYECKUX MIUM, 2a308bIX MIUM, 8CMpaugaeMbix OyXO8OK U nosepxHocmed,

MUKPOBOIIHO8bIX Neyel, 8bIMSXXEK, cmupasbHbIX U I'IOCVOOMOG‘-IHbIX MaWuH:
000 «Kanzep lMapaHTt», Ten.(499) 488-75-10, 488-76-10, AmuTtpoBckoe Lwocce, 4.58

CaHkT-leTepbypr

[No0krir4eHUe U peMOHM 3eKMpPUYECKUX NaUMm, ecmpaugaemMbix OyX080K, 108EPXHOCMEU U 8bIMSXKEK:

[odknto4yeHUe u peMoHm 2a308bIX /UM, cmupasbHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MauwUH, X0m00uUbHUKOS:

OO0 «3JIEKTA», men.(812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p Hosamopos, 0.11, num. A, nom.17H

AHana N Mapkmx KO.W., yn. NennHa, g.153, kopn. 5 (86133) 5-31-00
ApxaHrenbck MM «Ceprywos A W. yn.larapuna 4.1 (8182) 27-60-66, 27-55-10

MMM YnesaHos A.H., yn.Cysoposa, A. 12 (8182) 27-69-12
AcTpaxaHb url KysHeuos, yn. Abnoykosa, 1-B (8512) 39-82-16, 36-83-37

WM CasuH, yn. CeH-CumoHa, 42-46 (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32

WM «MywkmH A.C.» yn. EnnwnHa a. 23 (8512) 63-00-81
BapHayn 000 «PembbiTTEXHMKaY, Np-T KanuHuHa, a. 24a (3852) 77-23-23, 35-77-44
Benropoa 00O «Bbibop-Cepsucy, 36-95-16, np-T MNpaxgaHckmn, g. 32 (4722) 36-92-90

WM KoxxeBHukos, yn. 5 Aerycta, g. 36 k. 2 (4722) 55-97-87
Buick 000 «®eBpanb», yn. O3epHas, 4.6-b (3854) 33-52-16, 32-70-02
BupobugxaH OO0 «Cepsuc LleHTp», yn. Bupwocce 2km.-23a (42622) 23-2-21, 4-07-21
BnaroBeLleHck 00O «Onakcy, yn. IleHuHa, a.27 (4162) 522-000, 524-000, 520-500
Bpatck WM Weeuosa, Ten.(3953) 45-98-96, yn.MNuoHepckas, 23
BpsiHck 00O «MTK-cepsucy, yn. KpacHoapmetrickas, 4. 170 (4832) 75-69-00, 75-68-42
Benukuin Hosropop 4rl CmupHos, yn. Benukas, a. 22 (8162) 33-20-03

00O «Apmoc Cepsucy, yn. b. Cankt-IMNeTtepbyprckas g. 39 ctp. 11 (8162) 78-28-31
BnaguBocTokK CepaucHbIli ueHTp «YIN KopHeiidyky», HapogHbi npocnekT, 43/2 (4232) 43-61-33, 42-90-10

00O «BI Cepsucy, yn. lorons, 4 (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97
Bnagumup «PocT-cepBucy, yn. KObunennas, a. 60 (4922) 30-50-55

000 «MacTtep Cepsucy, yn. TpaktopHas, 4. 8 (4922) 33-10-79
Bonrorpag MM «MaHaxoBa J1.P.», np-kT JleHuHa g. 58 (8442) 23-41-36
BonropgoHck WM Psarysos, yn. Mopekoro, 81-21 (8639) 6-06-61

UM «M6parnmos M.A.», yn. Kapna Mapkca g. 30 (8639) 25-29-29
Bomxckun 000 «dupma Mup Bugeo 1», yn. Apyx6bl, 21 (8443) 56-60-22

WM Monaxos B.O., yn. INp. JleHuHa, 44 (8442) 50-45-31, 8903-327-71-80
Bonorpa OO0 «TexHoCepsuc», yn. bnarosewleHckas, a. 47 (8172) 76-93-96
BopkyTa 00O «Meray, yn. TumaHckas g.8a
BopoHex 000 «TexHonpodcepsucy, yn. Mpocnekt Tpyaa, 4. 91 (4732) 46-31-79, 56-74-61

«CI1 cepsucy», yn. Bapelikuca, 4.9, KOMH. 5 (4732) 39-29-45, 39-27-50

WM Kneuosa, yn. CepadumHoBuya, a. 32 a (4732) 26-31-14, 26-78-89
asoB 00O «Cnyxba cepBuca «Baww gom», yn. KanunuHa, 4.6 (34141) 4-07-37
Mpo3HbIN 00O «TexHonnocy, np. Kageiposa, 179/14 (928) 735-30-53
F'y6KuHCKUM UM «Cankeesa C.A.», 11 mkp 4. 35 (34936) 3-30-53
EkaTepuHOypr 00O «TexHonapk», yn. Paguwesa, 55 (343) 212-52-77

000 «KAPONHAN-TEXHOIMJKOC», yn. bebens, 116 (343) 245-73-06, 245-73-28
Eneu «PembbITTEXHMKaY, yn. KommyHapos, .59 a (47467) 2-24-09
EcceHTykn 000 «ApTtuka OC», yn. MNywkuHa, 124 (87934)7-82-88, 7-73-55
MBaHoOBO 000 «Jlyu», yn. 3aBoackas, 13 (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86
MxeBck CepBUcHbI LeHTp «Baww gom», yn. B.CuskoBa, 152 (3412) 24-95-19, 77-10-10

00O «Apryc-cepsucy, yn. M. lopbkoro, a. 76 (3412) 30-79-79, 30-83-07

00O «Apryc-cepucy, yn. AsunHa, 4 (3412) 30-79-79, 30-83-07

3A0 «[C», yn. K. Mapkca, 393 (3412) 431-662

00O «lapaHT-Cepaucy, yn. K. Mapkca, g. 395 (3412) 22-63-36, 43-69-82
UpkyTck «KomTty-CepBucy, yn. 4as Cosetckas 65 (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732

Wowkap-Ona

OOO HIN® «TUC», yn. MapTtusaHckas, 149

WIT Eroposa, nep. Monpa, 1A
00O «MTK», yn. Ykanosa, . 6-3
CU «Mupgac», yn.CoBeTtckasi, 173

(3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59,
22-71-65
(3952) 79-91-50, 97-03-94
(3952) 33-15-56
(8362) 41-77-43, 45-73-68
)

KanuHuHrpapg 000 «PemTexCepsucy, yn. CygoctpoutenbHas, 75 (4012) 35-36-99
KasaHb 00O «ATpeMoHTUpYyeM Bcey, yn. KpacHokokwarckas,a. 92 (843) 555-49-32,557-55-70
Kanyra 00O «buHac Cepsucy, yn. Cyeoposa, A. 25 (4842) 54-83-33, 54-82-22
KemepoBo 00O «Cubcepsucy, yn. O3epxuHckoro, 21-10 (3842) 36-12-22

000 «Anbda Cepsucy, yn. Ceobogbl, 4. 3 (3842) 33-50-76

000 «DOM-3OneKTpoHUKC», yn. nNp-KT KysHeukuir, 33/, (3842) 33-04-32

000 «Cubupckas CepBucHan Komnanusi», yn. H.Octposckoro, 12A(3842) 36-52-41
Kupos 00O «BsaTka CepBucy, yn. NponssoacTeeHHas, 24 (8332) 27-34-66

000 «BI'K-ceucy, yn. basosas, 8
000 «Keagpat Cepsucy, yn. C. XantypuHa g. 12/1

)
(8332) 70-34-85
(8332) 513-555



Komcomonbck Ha Amype CepsucHas komnaHnaOOO «ambuty, yn. JlenuHa, 76/3

Koctpoma

Kotnac
KpacHopap

KpacHosipck

Kypck
Jiuneuk

NanTop
MarapgaH
Maxaukana

54-66
Markon
MuxannoBck
MypmaHck

HabepexHble YenHbl
Hanbuumk

HeptoHrpu

Haxopka
HwxHeBapTOBCK
HwxxHun HoBropop

HoBoky3HeLk
HoBopoccuick
HoBocubupck
95

HoBbi YpeHron
Hopunbck

OOGHMHCK
Omck

Open
OpeHObypr
Opck
MeH3a

MetponaBnoBck-Kamuarckui

Mepmb
MeTpo3aBoack
MckoB
MarTuropck

PanyxHbIn
PocTtoB Ha [loHy
Psa3aHb

Camapa
CaparoB
CmoneHck
Crapbinn Ockon

CypryT

TaraHpor
TamboB
TBepb
TonbATTN
Tomck

CepBucHbI LeHTp «enapa», yn. MonodHas ropa, 4. 3,
PbiGHbIe psgbl kopryc 1

CL, «domoTexHukay, yn.Mvpa a.99

00O «TOIM Y3HM NTa»,yn. Yanaesa, 4. 94

MM KpacHowekos KO.H., yn. Nopbkoro, a. 104
CepBuCHbIN LeHTp «bnnaHeuosy, yn. OdyavnHckas, 4. 12a

OO0 «EpnHas CepsucHasa KomnaHusay,

np-kT nmeHn Masetbl KpacHosipckuin pabounia, 4. 160 ctp.5
Url CyHuos, yn. CTaHuuoHHas, 4. 4A

3A0 «CL» ®onnym», YHuBepcanbHbIi npoesn 14
00O «Tom Cepsucy, yn. KocmoHasTos, g. 10

OO0 «Toproeas cepucHas KomnaHus BbiITTexHuka,
yn. Cemawko a. 14

CL|, «Xonopa Cepsucy, yn. 7 Mkp, cTp. 69A

MM Camoninosuy, yn. MNapkosas, 21

ACL, «TexHuk ISEx, np-T Wamwuns, a. 20

000 «Cepsuc Cutuy, np. AkyLumnHckoro, a. 1A

(8421) 759-56-51

(4942) 31-25-01, 39-00-48

(81837) 33-0-55

(861) 259-55-73, 259-55-23
235-00-00 706.18

(861) 292-77-90, 8-928-33-22-945
(391) 229-65-95, 201-92-28,
201-89-22

(391) 277-99-81
(84712) 39-38-00, 39-37-47

(4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35
(4742) 34-67-50

(4742) 28-10-65, 27-66-12, 34-67-52
(8-904) 48-92-094

(4132) 605-844

(8722) 64-71-33, 64-28-95

(8722) 60-30-03

EBpo-cepBuc «Mactep-Xonogy», yn. CtaxaHosckas (. Janrata) a. 62, ten.8 (722) 69-25-46, 8 (928)-500-

3AO0 3-g «PembObITTEXHUKAY, yn. KypraHHas, g. 328
000 «AiioBa —CepBucy, yn. KonnektneHas, 1
MM CaHbkoB, CeepHbIli Npoesa, A.16-1

WM «KopenaHos A. t0.», yn. 3nHoBbeBa A.22a
U «Mopoxos A. O.», yn. CadpoHoBa 4. 15a, odwmc 3
000 «3nekTpoHuka CepBucy,, JlegokonbHeI npoesa, 4. 5

000 «3nekam-Cepsuc lMntocy, LWnwkuHekun 6-p, 4.8 (30/24)

WIM Mup3soesa, np. JleHuHa, g.24

MBOKJT TypunHcknia, yn. YypanymHckas, 18
WM CmoneHckun .B., yn. MNaenoga, 4.11

WM Waxmartos, yn. NuoHepckas, g. 30, kop. A
N «KopbitnHa M.B.», yn. 3aapckas, o. 18

A

000 «MB-Cepsucy, np-T KysHeukcTpoeBckuit, 44-40
000 «Moswuk», yn. XBopocTsiHckoro, 4.8
000 «Cubupckuit Cepaucy, yn. Kotosckoro, 10/1

00O «Cepsuc mapkeT», yn. 26-ro cbe3ga KrNcc, a. 106
W CepreeHko, yn. Komcomonbckas, a. 48-22

MM by6eHko KO.B., yn. Komcomonbckas, 4. 38-81

CL «COEPAY, yn. OpmxoHukmase, a. 10/354

000 «PagunotexHukay, nn. TpeyronbHas, A. 1

00O «bbiToBast TexHukay, np-T Kocmuyeckuia, g. 99/2
00O «bbiTcepsucy, yn. YepHbiwesckoro, A. 2, kop. 8
000 «MetannopemoHT», yn. UrHatoea, 4. 31

00O «Jlnkoc-Cepsuc nntocy, yn. Hesenbckas, 8A
000 «Acta—Cepsucy», yn. Kpamatopckas, g. 50

3A0 «Texcepsucy, yn. KommyHuctudeckasi, .28

WIM «Knpees A.B.», npuBoOK3anbHas nnowagp,

cT. Mensa-1, a. 1, mar. «KOCT»

(8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20
(6553) 5-93-79

(8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67,
8-902-281-57-17

(81555) 66-10-6
(8152) 78-20-80, 8-921-708-20-80
(8152) 52-71-77, 53-57-75

(8552) 59-78-84

(8662) 42-04-30

(41147) 6-82-13, 6-89-71

(4236) 69-78-67

(3466) 64-22-63, 56-68-13

(831) 416-31-41, 412-36-01,
412-00-29, 416-31-51

(3843) 46-94-00

(8617) 63-72-60

(383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-

(412) 58-88-82

WM «Epmonenko [O.H.», yn. Yybaposa, 16, 3aaHne mnepmapketa [Opyxoa (4152) 46-05-05, 46-03-03

000 «Mapusa-My, yn. TypreHesa, a. 21, od. 440

Url «XopuyHoBy, yn. MypmaHckas, a. 256

000 «MuHuMakcy, Pwxckuia np., 4. 49

WIM «Cokonoe W.B.», np-T KanuHuna, 19

UM «YepHsisckuin E.B.», yn. 1-as HabepexHas a. 32 kop. 4
UM «l'yaseHko A.B.», a. 21, kopn. 3

WIM «Muxannos H.H», 5-1 mukpopanoH, g. 29

00O «Abpwuc lMntocy, np. bByaeHoBckun, 72A

WM PoguoHos, yn. Hoeas, g. 51

000 «dupma Cepesuc-LleHTp», yn. MudypuHa, a.15, oduc 307

00O «Bonra cepsucy, yn. MockoBckasi, 134/146

CL, «apaHT», yn. PymsiHuesa, g. 19

UM «Lynnoe N.C», yn. OkTtabpbckas, a. 5A

TexueHTp «MHTepCepBUC», Komcomonbckui np-T, 4.44
WM Monykapos, yn. YHuBepcutetckas, 4.3-83

UM «NonatuH A.A.», yn. FOropckas a. 20

00O «bect Cepsuc», CMmpHOBCKUiA 4. 45

00O TTU, «AtnanT-CepBucy, yn. Mockosckas, 4. 23A
000 «CrTeko-cepBucy, np-T Yaikosckoro, 4.100

00O «Hawa 3pay, np-T PasuHa, g. 36a, od. 329
000 «Akagemusi Cepsucy, nNp. Akagemunyeckuin 2, 6rnok A
000 «IMae6bITCepBUCY, yNn. Hekpacoea, . 12

00O «Cubupckuin Cepaucy, yn. Ennsapossix, a. 17
CL TexHontokc-cepsuc, np. Mupa, 76

(3422) 630-222, 631-116

(8142) 70-23-42

(8112) 72-13-90

(87933) 33-97-97

(8793) 33-17-29

(918) 772-71-86, yn. HexHoBa
(34668) 26-0-26

(863) 244-35-90

(4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14
(846) 263-75-75, 263-74-74

(8452) 52-37-74

(4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00
(4725) 22-05-41, 22-15-59

(3462) 25-25-63, 25-69-70

(3462) 66-70-79, 68-33-50

(3462) 25-79-35

(8634) 37-90-66

(4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19
(4822) 32-00-23

(8482)

(3822)

(3822)

(3822)

(3822)

3

70-65-12, 70-44-06, 70-44-07
49-15-80, 49-28-08

26-64-62, 44-03-07
42-29-80, 41-44-24

72-75-78



Tyna
TromMeHb

YnaH-Yaa
YnbAHOBCK

Yccypuinck

Yda

YxTa

XabapoBck
XaHTbI-MaHcumnck
Yebokcapbl

YensabuHck
Yepenosey,

Yura
lOxHO-CaxanuHck

AkyTck
fApocnaBnb

000 «Conu-Cepsucy, yn. NpkyTtckuii Tpakt, 102
OO0 «[yat Cepsucy», KpacHoapmernckuin np-kT, 4. 26
OO0 «Asepc-Cepsucy, yn. MenbHukaunte, g. 131 "A"
00O «EBpocepsucy, yn. M. lopbkoro, 23A

WM lNonesa, yn. Neonorunyeckas, 17

00O «Mactep-CepBucy, yn. MvHaesa, a. 42

WM NunkuH, MockoBckoe Lwocce, 85

ACL, «CoBpemeHHbIn cepsuc UM Mymnesa E.B.»,
yn. Metannucros, 16/7

OO0 «TexHomup-cepsucy, yn. LLaraesa, g. 7a
CepBucHbli LeHTp «[MOJTYKC», yn. CoseTckas, a. 29
CepsucHas komnaHus « M TumveHkoy, yn. JleHuHa, 134-a
UM «LWepbiwes MA.», yn. Mp.OkTabps, 22/2-107
00O «ABBA», yn. CemslkuHa, 4. 8A

000 «KoHTyp-cepsucy, yn. Kum-tO-YeHa — 43

WM KnumuH. A.A., yn. Mupa, g. 52

000 «UeHTp ObcnyxuBaHnsa CnoxHom TEXHUKNY,
yn. MNuporosa, . 20

000 TTL, «PembbITTEXHMKaY, yn. MNponsBoacTeeHHas1, 8B
WM Bonkos, yn. KomaHgapma Benosa, 4. 29, og. 2
OO0 «Cnasen Cepsucy, yn. LLnnoea, . 100

00O «KoHTyp-cepBucy, yn. MNorpaHuyHas 60

MM «CaBeHko O.H.», KommyHucTU4eckuin np-kT, 4. 21
WM «LWy6uHy», yn. EceHunHa, g. 5
000 «Cepsuc —[1B», KommyHuctudeckuin np-t, 21

ACL BbiT —Cepsuc, yn. C.XanTtypuHa, 45
3A0 «dupma TAY», Mockosckum np-to, 4. 1A, cTp. 5
OO0 «PocnaH-Cepsucy», HbtoToHa, 34

(3822) 25-10-17, 25-22-78

(4872) 56-17-37, 55-60-96

(3452) 39-12-18, 39-12-29

(3452) 97-82-52

(3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09
(8422) 32-07-33

(8422) 48-33-33, 48-46-90

(8422) 73-29-19, 73-44-22

(8422) 62-19-64,8 (905) 349-46-40
(4234) 32-10-35, 33-92-59
(4234)33-99-00

(347) 274-13-69

(82147) 4-18-88

(4212) 70-10-00, 75-21-37

(3467) 3-0000-5

(8352) 42-09-00

(351) 771-18-11, (aucn.) 239-39-26
(202) 28-86-46, 28-10-03

(3022) 41-51-02

(4242) 43-40-73, 74-34-39,
74-37-43

(4242) 42-99-54,42-98-32

(4242) 27-41-49, 55-33-98

(4242) 760-666, 760-606,

429-954, 434-506

(4112) 43-99-66, 31-05-67

(4852) 266-537

(4852) 44-00-40, 44-00-45, 44-53-32



MNpencraBHMUTBO

aiser BYKpaiHi:

Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 8 (044) 496-55-44

®dakc: 8 (044) 391-03-00
www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Appecu Ta TenecoHMU aBTOPU3OBaHUX CEPBICHMUX LIEHTPIB, L0 3abe3nevyloTb rapaHTiHe Ta nicnarapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHA TexHiku ( Zaiser B YKpaiHi:

An4yeBCcbK
Bina LepkBa
Bepaunuis
BiHHMUSA

[OHinpoa3epXUHCbK
[OHinponeTpoBCbK
[oHeubk
Oporo6uy
EHepropap
€Bnartopin
€HakneBo
XKutomup
3anopixxa
IBaHO-®paHKiBCbkK
Iamain

KipoBorpap,
Kanyw

Kepu

Knis

KoHoTton
KopocTeHb
KpamaTtopcbk
KpemeHuyk
Kpusun Pir
Ny6Hu
JlyraHcbk

Nyubk

JlbBiB

MakiiBka

Mapiynonb

Mukonais
MoruneB-logonbckun
MykauyeBo

Hikononb

Hoea KaxoBka
HoBorpaa-BonuHcbkun
Opeca

MaBnorpag

MonTtaBa
Mpunykun

PiBHe
CeBacTononb

CeBepoaoHeLbK
Cimdeponinb
CrtaxaHoB

Cymu
TepHoninb
Yxropopn

YMmaHb

deopocin
Xapkis

XepcoH
XMenbHULLbKUN
YepBoHorpag

Yepkacu
YepHiBui
YepHiris
LllocTka

MBn "bynat-C", Byn. BeniHcbkoro, 11

®OTI1 Koponeb "Cepsic-Mactep", Byn. BoksanbHa 5
TOB "Ckopmar-cepsgic", Byn. JleHiHa, 57

TOB "Ckopmar-cepgic”, np. FOHocTi, 16

@Ol Matkoscbkun "Cneuianict", Byn. lNopika 1
dOI KoctpeHko 'PocTok ", np. JleHiHa, 66

TOB "€BponpoekT-Cepgic", Byn. YepsoHa, 20 a

(06442) 2-58-09, 4-84-01
(04563) 3-29-44

(04143) 4-06-36,(067) 700-52-78
(0432) 46-43-93, 46-82-13
(0432) 57-91-91, 50-91-91
(0569) 53-54-80,(067) 363-29-29
(056) 371-15-06

®OI lNopaindyk "dokctpoT-Cepsic", Byn. 230-i CTpineupkoi ameisii, 2a (062) 307-92-90

TOB "Cepgic-2000", Byn. [. Manuuskoro, 5

MMM MoruneHa "Tepmonann®, Byn. B.-IHTepHauioHanicTis, 32
TOB "HK-LeHTp" BYn. IHTepHauioHansHas, 146

TOB "Haw Cepsic" Byn. JleHiHa, 876

TOB "TpodmarncTep”, Byn. J1. YkpaiHki, 2

TOB "MaecTtpo", Byn. Mana, 3

1M "Bonkos", Byn. BoBunHeupbka, 223, 19 a

POl Tpoiubkun "Ekpan", Byn. KoToBcbkoro, 59

TOB "OnTpoH", np. KommyHicTi4Hin, 1

MM Asopcbkuin "PemMoHT nobyToBoi TexHikun", Byn.C.CTpinbuis 34.

MM "®okckpimcepsic”, Byn. PagsHcbka, 15
TOB "Haw Cepsic", Byn. LLlycea, 44

MM O6py4 "Onekcin", np. NeHina, 11

M "Astoputet", Byn. Kiposa, 28

®OI1 Kipees "Bangic-Cepsic", Byn. [Napkosa, 15

CrnpA o0 "Wampan", Byn. MNMepescnascbka 55

TOB Aryap, Byn. PesontouiniHa, 73

®OI "KoxaHeHko" Byn. PagsiHcbka, 98, TL| "BekTop", 2-noBepx

N TepeweHko "IlyraHcbk-Cepsic”, Byn. ®pyH3e, 136 6

M TepeLeHko "IlyraHcek-Cepsic”, Byn. PagsiHcbka, 66

CnAa Avgpenvenko [.J1. "BocTouHbin”, Byn. JlToMoHocoBa, 96-x
MM Boryw "Baw Marctep", np. Nepemorn, 22

TOB "MIJIEHIYM", Byn. KypmaHoBuya, 9

TOB "Haw Cepsic", Byn. leHepana [JaHunosa, 71a

TOB "Notoc", 6p. 50-pokis XKoBTHSA, 32/18

TOB "Haw Cepsic", Byn. byaeHHoro 44-a

TOB "Ckopmar-cepgic”, Byn. NokpoBckas, 51A

TOB "lapaHT Mykauese", Byn. BEPEINBCbBKA 06i3Ha, 12

M "ImnopTTexHocepsic”, Byn. MarapiHa, 62, kopn. A

MM MactoTkiH "EnektpoH", Byn. lopbkoro, 48, Byn. Lopca, 33A
®OI1 Koxenyb "MASTER", Byn. Bok3sanbHa, 38

TOB "Haw Cepsic", Byn. TpaHcnopTHa, 7 €

@Ol Wynbra, Byn. Les4yeHka, 67

®OrI1 Al "Mindok", Byn. AHinposceka, 73 b

TOB "Amari-cepgic", Byn. 3eHbkoBckasi 21

IMI "ArikoH-Cepsic", Byn. HesanexHocTi, 20

TOB "Amari-cepsic", Byn. Kuiecbka 371A

MM TpackiH "PagiomaiictepHsa”, Byn. NoyToea, 2

TOB "OIAOEMA", Byn. MNMoxapoBa, 26

MM bpatuk "AnbsHc-Cepsic”, Byn. leHepana Konominus, 9
®Or1 Konmivek "EnektpoHHi cuctemun" Byn. PepopeHko, 20a
TOB "Haw Cepsic", Byn. banaknascebkil, 68

TOB "Anb6it", Byn. Kiposa, 15

M "CIrMA-Cepgic", Byn. NMpokod'eBa, 19

®OI1 Kpusopyuka "PenopT-CEPBIC", np.3nyki, 39

TOB "MIIJIEHIYM", Byn. MarapiHa, 101

M "PEMOHT-CEPBIC", Byn LLeByeHka 23 A

I "®okckpimcepsic", Byn. basapHa, 4

®Or1 Ocbmauko "Haw Cepgic", Byn. BepHaacbkoro, 2
TOB "PemoHT 1 Cepgic", Byn. Pobouya, 66

®OIM UnpkyHosa "PagiogoHop", npoBynok InoapomHui 2
TOB "TIOBYTPALIOTEXHIKA", Byn. Cokanbcbka, 6

MM Kpisopor "CEPBICHUW LIEHTP", Byn. Kaniuina, 115
MM Mpunyyk "Haw Cepsic", Byn. NonosHa, 265

®OI1 Mpuroga, Byn. LLesyeHka, 4

®OI1 Tkau "Bepiska-Cepsic" Byn. Poboya, 5

(0324) 45-00-62
(06139) 6-80-61

(06569) 2-90-90

(06252) 5-38-52

(0412) 42-22-54

(061) 270-40-94,(061) 224-58-58
(0342) 71-28-13

(04841) 6-34-53

(0522) 24 96 47, 24 45 22

(050) 521 03 51

(06561) 2-30-62

(044) 537-48-45, 467-08-59,
467-14-97, 440-43-89

(05447) 6-13-56

(04142) 5-06-27

(06264) 5-64-56,(0626) 42-19-00
(0536) 74-72-10,(0536) 74-71-53
(056) 440-07-64

(050) 457 49 65,(05361) 77-937
(0642) 49-54-50, 49-44-17,
49-32-96, 34-50-65

(0642) 716-470, 502-221

(0642) 33-02-42, 33-11-86
(0332) 23-01-03

(032) 267-07-10

(062) 327-51-23

(0629) 49-300-5, 49-300-6
(0512) 55-29-04

(04337) 6-48-47

( ) 2-33-33

(05662) 2-24-88

(05549) 7-83-98

(04141) 520 10

(048) 784-20-85, 784-20-86
(05632) 6-15-54, 6-23-42
(05632) 3-11-93

(0532) 69-09-46, (093) 562-81-25
(0532) 50-67-89
(04637)53982, (093) 7533828,
(050) 3551568

(0362) 22-68-19

(0692) 55-56-43, 55-52-25, 55-70-40
(0692) 67-41-31, 45-12-77

(06452) 44385,(06452) 45183
(0652) 52 05 65

(06444) 4-02-89

(0542) 36-50-58

(0352) 51-12-47

(031) 266-12-97

(04744) 4-28-80, (067) 47-99-081,
(067) 93-507-93

(06562) 3-12-84

(057) 758-10-39, 758-10-40

(0552) 48-58-88, 48-50-00

(0382) 704-700, 66-46-16

(03249) 2-25-63

0472) 72-35-58
0372) 58-43-01
046) 267-58-58
05449) 4-07-07

Py



. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
®Prpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKN 1 OneyaTky n coxpaHseT 3a cobor npaBo 6e3 npeasapuTenbHOro
yBEAOMIIEHUS BHOCUTb B AU3alH W YCTPONCTBO HEOOXOAUMBIE M3MEHEHWS, He OKasblBaloLMe HeraTVBHOIO BIUSIHUS Ha KadyecTea u
CBOICTBa ToBapa.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NOBiJOMIEHHS BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNAcTUBOCTI TOBapy
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www.kaiser-olan.de
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